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PROBUCT DESCRIPTION

Birra Speciale Bianca Artigianale
Italian Wheat Ale
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BIRRA SPECIALE
BIANCA ARTIGIANALE
RIFERMENTATA IN BOTTIGLIA
Prodotta in Italia con il Metodo
dell’Alta Fermentazione

ITALIAN WHEAT ALE ARTISANAL BEER

CA ARTIGIANALE

NATURALLY UNFILTERED
Brewed in Italy using the Craft Method
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numero di bottiglie per cartone P = profondita L = larghezza Cx

5,6% Vol/ABV
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Gradi plato / Original extract 12,5°P
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Prodotta con il metodo dell'alta fermentazione, con I'utilizzo di malto di frumento e luppoli selezionati.
Dal colore giallo vivo e velato, si contraddistingue per una schiuma bianca, pannosa e molto
persistente. All'olfatto si esprimono note di frutta gialla matura, banana, e spezie.

Il gusto delicato e morbido di frutta matura & accompagnato da note speziate del lievito e da una
decisa frizzantezza. Il finale & acidulo e dissetante.
Si abbina con crudité, pesce, formaggi freschi e carni bianche grigliate.
Il metodo dell’alta fermentazione e la non filtrazione possono creare un sedimento naturale sul fondo
della bottiglia.

Produced with the top fermentation method, using selected wheat and hops.

Bright and cloudy yellow colour, it stands out for its white, creamy and very persistent foam.

At the nose it expresses hints of ripe yellow fruit, banana and spices.

The delicate smooth flavor from the wheat malt is accompanied by yeasty notes and lively carbonation.
The finish is slightly acidic and thirst quenching. It goes well with crudités, fish, cheese and grilled
white meat. A sediment may form at the bottom of the bottle due to the craft production and high

fermentation, and because it is non-filtered.

Ricetta: acqua, malto d’orzo, malto di frumento 40%, fruttosio, luppolo, lievito.
Recipe: water, barley malt, wheat malt (40%), fructose, hops, yeast.
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