Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000835083 TORTIGLIONI
3X5KG

Trade Unit Info

Printing Date: Aug 26, 2024 7:49:01 PM

TU Code TU Description Ej%s;;SI)Before Case Barcode ?:n?rsne; Width %:nz]irsr,g Length E:n:]a;e) Height g(g;ss Weight E\lKec;[)Weight
| 1000835083 | TORTIGLIONI 3X5KG | 960 | 8076809011402 | 264.0 | 599.0 | 370.0 | 16.146368 | 15.0
Consumer Unit Info
CU Code CU Description geLﬂ Quantity  ean Code Width (mm)  Length (mm) Height (mm) 8;033 Weight  Net weight (g)
00000000000259 Ko Q083 TORTIGLIONIS | 5 8076800035834 540.0 285.0 115.0 5048.52 5000.0

2029007449 F.083 TORTIGLIONI ESTERO

Formula Technical Specification - Rev E - Issued Issued Date: Feb 22, 2024 9:26:04 AM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 0.90 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche fisiche / Physical Characteristics / Physische Eigenschaften / Caractéristiques physiques

Name Ref Value UOM
External Diameter : 11.80 mm
Length : 43.00 mm

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.
English
In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.
Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.
Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.
Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.
Deutsch
Im Falle von Béackereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.
Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: lItalian

I - PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO. Ingredienti: semola di grano duro,

acqua. Paese di coltivazione del grano: UE e non UE. Paese di molitura:
Italia. Puo contenere tracce di soia e senape. Conservare in un luogo
fresco ed asciutto. Prodotto nello stabilimento indicato fra parentesi nello
spazio data: (A) Parma - Via Mantova 166 / (F) Foggia - S.S. 16 km
684+300 / (MU) Muggia (Trieste) - Strada delle Saline 29. Servizio
Consumatori Numero Verde 800 - 388288.

| - PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURO. Ingredienti: semola di grane duro,
acqua. Paese di coltivazione del grano: UE e non UE. Paese di molitura:
|talia. Puo contenere tracce di soia e senape. Conservare in un luogo

fresco ed asciutto. Prodotto nello stabilimento indicato fra parentesi
nello spazio data: (A) Parma - Via Mantova 166 / (F) Foggia - S.S. 16 km
684+300 / (MU) Muggia (Trieste) - Strada delle Saline 29. Servizio
Consumatori Numero Verde 800 — 388288.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Danish
DK - PASTA AF DURUMHVEDE. Ingredienser: durumhvede, vand. Kan DK - PASTA AF DURUMHVEDE. Ingredienser: durumhvede, vand. Kan indeholde spor af seja og sennep. Opbevares tert og keligt.
indeholde spor af soja 0g sennep. Opbevares tort og kzligt. Forbrugerkontakt: Conaxess Trade Denmark A/S, DK- 2650 Hvidovre. www.barilla.dk

Forbrugerkontakt: Conaxess Trade Denmark A/S, DK- 2650 Hvidovre. www.
barilla.dk




Barilla

The italian Food Company. Since 1877 Printing Date: Aug 26, 2024 7:49:01 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Norwegian

NO - DURUMHVETEPASTA. Ingredienser: durumhvete, vann. Kan
inneholde spor av soyabgnner og sennep. Oppbevares tgrt og ikke over
romtemperatur. Forbrukerkontakt: Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.
barilla.no

NO - DURUMHVETEPASTA. Ingredienser: durumhvete, vann. Kan inneholde spor av

soyabgnner og sennep. Oppbevares tart og ikke over romtemperatur. Forbrukerkontakt:
Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.barilla.no
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Swedish

SE - PASTA AV DURUMVETE Ingredienser' durumvete, vatten. Kan SE - PASTA AV DURUMVETE. Ingredienser: durumvete, vatten. Kan innehdlla spar av sojabdnor och senap. Fdrvaras torrt och svalt.
; ° ° . I * i ! ! Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB Box 6722 113 85 Stockholm 020-75 80 81, www.barilla.se
innehalla spar av sojabonor och senap. Forvaras torrt och svalt.

Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB Box 6722 113 85 Stockholm 020-75
80 81, www.barilla.se
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English AUS

EN - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat . {
semolina, water. Contains: wheat, gluten. May be present: soy. Store and dry place. FOR AUSTRALIA AND NEW ZEALAND: Imported by Barilla Australia, 4 Annandale Street, Annandale, NSW, 2038.
in a cool and dry place. FOR AUSTRALIA AND NEW ZEALAND: Imported by
Barilla Australia, 4 Annandale Street, Annandale, NSW, 2038.

EN - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat semolina, water. Contains: wheat, gluten. May be present: soy. Store in a cool
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Dutch

B wanriommoal water Kam sporon van oia o mentard bavarian op NL - DEEGWAREN VAN HARDE TARWEGRIESMEEL. Ingrediénten: harde tarwegriesmeel,

een droge en koele plaats bewaren.

water. Kan sporen van soja en mosterd bevatten. Op een droge en koele plaats bewaren.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Portuguese

P - MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sémola
de trigo duro e dgua. Pode conter vestigios de soja e mostarda. ) UL \
Conservar em local seco e fresco. e 3gua. Pode conter vestigios de soja e mostarda. Conservar em local seco e fresco.

P - MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sémola de trigo duro
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: German

D - TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS. Zutaten: Hartweizengrief,
Wasser. Kann Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten. Trocken, vor
Licht und Warme geschitzt lagern.

D - TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS. Zutaten: Hartweizengriep, Wasser. Kann

Spuren von Seojabohnen und Senf enthalten. Trocken, vor Licht und Warme
geschutzt lagern.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Spanish

E - PASTA ALIMENTICIA DE CALIDAD SUPERIOR. Ingredientes: sémola de
trigo duro, agua. Puede contener trazas de soja y mostaza. Conservar en
lugar fresco y seco.

E - PASTA ALIMENTICIA DE CALIDAD SUPERIQR. Ingredientes: sémola de trigo duro, agua.

Puede contener trazas de soja y mostaza. Conservar en lugar fresco y seco.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: English

GB - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat GB -l,DURU"E' WJ*EAT StEMUtUNA PFASTA» 'ggf‘?d“éntg Sdt“f“f,“ ‘"heft 4 drv place. GB: Imported by Euro Food Brands. Kimbell Mews. Boughts

H H H semolina, water. May contain traces of soy and mustard. Store in a ool and dry piace. Gb: Imported by turo ro0d brands, Kimbell Mews, bougnton,
semolina, water. May contain traces of soy and mustard. Store in a cool NN2 8XB; UK. For UK & Ireland: to contact Barilla: www.barilla.co.uk
and dry place. GB: Imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews,
Boughton, NN2 8XB, UK. For UK & Ireland: to contact Barilla: www.barilla.
co.uk




Barilla

The italian Food Company. Since 1877 Printing Date: Aug 26, 2024 7:49:01 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Greek

GR - ZYMAPIKA AMO ZIMIFTAAAI ZKAHPQY ZITAPIOY. ZuoTOTIKA: OLULYSAAL
OKANPoL olTapLov, vepd. Mmopel va epLéxel (xvn ooyLaG Kal oLVATILOD. g \ - »an , . . :
Awatnpeital o 6poaepd Kat ENpd puépog. MNa omoladrmote mAnpopopia atrapiov, vepd. Mmopei va mepiéxel ixvn aoytag kai avamov. Aatnpeital o 5poogpod
TnAgpwvriote oto 210-5197800. kal Enpo pépoc. MNa omoladrimote minpogopia TnAe@wvroTe oto 210-5197800.

GR - ZYMAPIKA AMNO ZIMITAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY. Zuotatika: oyutyddh okAnpou
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Finnish

Fl - DURUMVEHNASTA VALMISTETTU PASTA. Ainesosat: FI - DURUMVEHNASTA VALMISTETTU PASTA. Ainesosat: durumvehnéjauho, vesi. Saattaa sisélté pienis maaris soijaa ja sinappia. palvelu: Oy
durumvehnajauho, vesi. Saattaa sisaltaa pienia maaria soijaa ja
sinappia. palvelu: Oy Conaxess Trade Finland Ab, Malmin kauppatie 18,
00700 Helsinki. www.barilla.fi

Conaxess Trade Finland Ab, Malmin kauppatie 18, 00700 Helsinki. www.barilla.fi
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Slovenian

SLO - SUSENE TESTENINE 1Z PSENICNEGA ZDROBA DURUM. Sestavine: o ) BIOIELS BUIOIA Sy 903
p§eni<“:ni zdrob durum, voda. Lahko vsebuje sledi zrnja soje in gort':ice. Hraniti v hladnem in suhem prostoru. Kontakt: Barilla Adriatik d.o.o. Bravnicarjeva ulica 13,1000 Ljubljana.
Hraniti v hladnem in suhem prostoru. Kontakt: Barilla Adriatik d.o.o.
Bravnicarjeva ulica 13,1000 Ljubljana.

SLO - SUSENE TESTENINE 1Z PSENICNEGA ZDROBA DURUM. Sestavine: pSeniéni zdrob durum, voda. Lahko vsebuje sledi zrnja soje in goréice.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: French

F - PATES ALIMENTAIRES DE QUALITE SUPERIEURE. Ingrédients: semoule A . . e .
de blé dur, eau. Peut contenir des traces de soja et dge moutarde. F - PATES ALIMENTAIRES DE QUALITE SUPERIEURE. Ingrédients: semoule de blé dur, eau.

Conserver dans un endroit frais et sec.

Peut contenir des traces de soja et de moutarde. Conserver dans un endroit frais et sec.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy Language: Croatian

HR BIH MNE - SUSENA TJESTENINA OD KRUPICE DURUM PSENICE.

HR BIH MNE - SUSENA TJESTENINA OD KRUPICE DURUM PSENICE. Sastojci: krupica durum pSenice, voda. Moe sadrzavati tragove soje i gorusice.

Py ; & : Y Y ; . Cuvati na hladnom i suhom mjestu. Kontakt za HR potrosace: Barilla Hrvatska d.o.0., Radnicka cesta 39, 10000 Zagreb. Uvoznik i distributer: Za BiH:
SaStOl(EI. krgplca .durum psenl_ce, voda. MOZQ sadrzavati tragove Sovjev ! . Violeta d.o.0., Stjepana Radica 21, 88340 Grude, tel.: +387 39/660-400, www.violeta.com, Email: violeta@violeta.com; Za MNE: Expo Commerce
gorusice. Cuvati na hladnom i suhom mjestu. Kontakt za HR potrosace: d.0.0, Industrijska zona b.b., 85318 Radanovici, Kotor. Proizvodat: Barilla G.e.R Fratelli - Societd per Azioni, Via Mantova 166, 43122, Parma, Italija.

Barilla Hrvatska d.o.o0., Radnicka cesta 39, 10000 Zagreb. Uvoznik i
distributer: Za BiH: Violeta d.o.0., Stjepana Radi¢a 21, 88340 Grude, tel.:
+387 39/660-400, www.violeta.com, Email: violeta@violeta.com; Za MNE:
Expo Commerce d.o.0., Industrijska zona b.b., 85318 Radanovici, Kotor.
Proizvodac: Barilla G.e.R Fratelli - Societa per Azioni, Via Mantova 166,
43122, Parma, ltalija.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Japanese

see image

W& YA0= B EMES T2700K0EE)F
BAAE:bkg MERAR: AL TICTEH BRFEE
FiE BHBEX EREBT TERTREL LI,
WRESLRAATICEE mREEG: (U7
mAE: N\YZIv/\UEXRH T102-0093
FER#BTREXFEA2-7-3 PMOTRETL)L IR

RERMART /100g 4D

IXRILF— 365 kcal
Tehid<E
fEE

Ay
AL

NO72 R¥2y 7Y A-7 104
NO73 R¥2 UAi-7 114
N098 73V 1%

T 17 LK DEERFEFRK
BEOEXICHERLTVET,

RHRE, B, REBREZR
<Tesh, KOZFH TS,
BOWRERIERROT 2700
ZEEVTOEHTY, mEl
(SFEERBHT A,

ONUSDIRIFTIVT VT
BREREBEIERH, BE
ShkTa7LINEDOEEY S
AL, 77051 A8%
TTEIE>TVWET, IRBEL
INATRIBICHENTES L,




Barilla

Thk IR Fondl COMpARY SInck 1972 Printing Date: Aug 26, 2024 7:49:01 PM
Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy Language: NT
SEE IMAGE (Croatian, Danish, Dutch, En g lish, Finnish, French, German, Dichiarazione nutrizionale / Nutrition declaration / Déclaration nutritionnelle / Nahrwertdeklaration / Informacién nutricional / Declaragdo nutricional /
Gre ek, Italian Norwe g ian . Portu guese, Slovenian S pan ish . Swe dish ) erl;r;g:g:xln 'flrthr::m al XS:;I;pagcsi;aardevermeldlng I Nazringsinnhold / Naringsvarde / Neringsdeklaration / Rawntosusalt::olot;znacba hranel:)nge

Energia / Energy / Energie / Energie /Valor energético / Energia / Evépyeta /Energie / Energi / Energi / Energi /

Energia / Energijska vrednost /Energija 1521kJ/359 keal 1217 kJ/ 287 keal
Grassi/ Fat / Matires grasses / Fett/ Grasas / Lipidos / Amapd / Vetten / Fett /Fett / Fedt / Rasva / Mascobe / Masti 209 169

di cui: acidi grassi saturi / of which: saturates / dont: acides gras saturés / davon: gesattigte Fettsauren / de las cuales:
saturadas / dos quais: saturados / ek Twv omoiwv: Kopeapiéva / waarvan: verzadigde vetzuren / hvorav: mettede fettsyrer /
varav: mattat fett / heraf: mettede fedtsyrer /josta: tyydyttynytta / od tega: nasicene mascobe / od kojih: zasicene masne kiseline 0,5

Carboidrati / Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos de carbono /Hidratos de carbono / YSatavBpakeg/
Koalhydraten / Karbohydrater / Kolhydrat / Kulhydrat / Hiilihydraatit / Ogljikovi hidrati / Ugljikohidrati Tg

di cui: zuccheri/ of which: sugars / dont: sucres / davon: Zucker / de los cuales: aziicares / dos quais: agucares / ek Twv omoiwv: aakyapa /
waarvan: suikers / hvorav: sukkerarter / varav: sockerarter / heraf: sukkerarter / josta: sokereita / od tega: sladkarji/ od kojih: Seceri 3,59

Fibre / Fibre / Fibres alimentaires / Ballaststoffe / Fibra alimentaria / Fibra / ESwipeg iveg / Vezels / Kostfiber / Fiber / Kostfibre /
Ravintokuitu /Prehranske viaknine / Viakna 30q 2kg

Proteine /Protein / Protéines / Eiweif / Proteinas / Proteinas /Mpureiveg / Eiwitten / Protein / Protein / Protein / Proteiini / Beljakovine / Bjelancevi Bg 10g
Sale /Salt/Sel / Salz/ Sal / Sal / Akdmi/ Zout / Salt / Salt / Salt / Suola / Sel /Sol 001q 0g

La confezione contiene circa 62 porzioni da 80 g./The package contains approximately 62 servings of 80 g./L'emballage contient environ 62 portions de 80 g./ Die
Packung enthdlt ca. 62 Portionen a 80 g./ Este paquete contiene aproximadamente 62 porciones de 80 g./ A embalagem contém aproximadamente 62 porgdes de
80 g./H ouokeuaoia nepiéyelnepimou 62 pepidec twv 80 . / De verpakking bevat ongeveer 62 porties van 80 g./ Pakken inneholder
ca. b2 porsjoner pa 80 ./ Forpackningen innehaller ca 62 portioner & 80 g./Forpakningen indeholder ca. 62 portioner pa 80 g./
Pakkaus sisaltaa noin 62 80 g annosta./ Embalaza vsebuje priblizno 62 obrokov po 80 g./ Pakiranje sadrzi oko 62 obroka po 80 g.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT1

SEE IMAGE English AUSTRALIA and NZ

NUTRITION INFORMATION

Servings per package: 62 Average Quantity Average Quantity
Serving size: 80 g per Serving per 100g

Energy 1220kJ (291 Cal) 1520 kJ (364 Cal)
Protein, total 100¢ 125 g
Fat, total 16¢ 209¢

- salurated Okg 05¢
Carbohydrate 5/0g JANA

- SUgars 28¢ 35¢
Dietary fibre 2kg 30g
Sodium L mg 5 mg

Valid in Australia and New Zealand only
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT2

SEE IMAGE (JAPAN)
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fehIS<E N4 g
fEE 20 g

R 753 g
RIEHEE 001 g

(CORTEIL BRTY,)




Barilla

The italian Food Company. Since 1877 Printing Date: Aug 26, 2024 7:49:01 PM

Elemento grafico / Graphic Element ATW 5 KG CORTA

TEMPI TEMP
DICOTTURA DI DOPPIA
ESPRESSA COTTURA
oAL 1877

Barilla

FOR
PROFESSIONALS

CLASSICA

SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY.
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Elemento grafico / Graphic Element

FRP 5 KG CORTA

DAL 1877

Barilla

FOR
PROFESSIONALS

CLASSICA

SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY.

“Grano duro selezionato. Qualita sempre costante.
*BIé dur sélectionné pour garantir une qualité constante.
“Ausgewahlter Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat.
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Elemento grafico / Graphic Element

BKP 5 KG CORTA

COTTURA ESPRESSA DDPP\A COTTURA
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Barilla

The Italian Food Company. Since 1877
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SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY!.
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Barilla

The Italian Food Company. Since 1877.

Environmental Product Declaration

Pasta Food service 5 Kg

Gli impatti ambientali della Pasta Barilla FoodService 5Kg sono stati calcolati e certificati in accordo
con il sistema internazionale EPD® (Dichiarazione Ambientale di Prodotto), che permette la
pubblicazione di dati di impatto ambientale certificati.

Il documento in Italiano é scaricabile al link

http://www.environdec.com/en/Detail/?Epd=9030#.UgV-HHdJIgM

Environmental impacts of Barilla Food Service Pasta 5 Kg are calculated and certified in compliance
with EPD® (Environmental Product Declaration) International System, which issues environmental

impact data certificates.
Download the English document at link

http://www.environdec.com/en/Detail/?Epd=9030#.UgV-HHdJIgM

Barilla Holding Societa’ per Azioni

Sede Legale Via Mantova 166 — 43122 Parma

Capitale Sociale Euro 131.000.000,00 i.v.

R.E.A. (Repertorio Economico Amministrativo) di Parma n. 208.304
Int. Fin. N. 31.011

Luca F. Ruini
Health Safety, Environment & Energy Director

i
R s on N
.
N Ao ) |V
e’ | —

Codice fiscale e numero d'iscrizione al Registro Imprese di Parma 02068780341

Partita IVA 02068780341


http://www.environdec.com/en/Detail/?Epd=9030#.UqV-HHdJlqM
http://www.environdec.com/en/Detail/?Epd=9030#.UqV-HHdJlqM

DAL 1877

Barilla

FOR
PROFESSIONALS

CLASSICA

SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY!

“Grano duro selezionato. Qualita sempre costante.
“Blé dur sélectionné pour garantir une qualité constante.
‘Ausgewahlter Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat.

TORTIGLIONI
n° 83

cottura ]2 espressa
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CLASSICA |

SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY.

“Grano duro selezionato. Qualita sempre costante.
“Blé dur sélectionné pour garantir une qualité constante.
‘Ausgewahlter Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat.
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FOR
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CLASSICA

SELECTED DURUM WHEAT.
ALWAYS CONSISTENT QUALITY!

“Grano duro selezionato. Qualita sempre costante.
“Blé dur sélectionné pour garantir une qualité constante.
‘Ausgewahlter Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat.




APPROVAZIONE ETICHETTA Mod. 07.02

Tel. 081/8612828 (pbx)
a eca Fax 081/8612068
prestampa@adecasrl.it

) i " commerciale@adeca.it

Allegato PRO 07

Rev. 0 del 20/09/2010

Societa: BARILLA spa cod. 3030052172 data: 29/12/2021
N\
n° 83
COTTURA 12' ESPRESSA
Y,
FORMATO DI STAMPA: 100x55 mm
] RISTAMPA COLORI DI STAMPA ] VERNICE
] CON MODIFICA ] VERNICE PER SOVRASTAMPA
X NUOVA GRAFICA 1 PLASTIFICAZIONE
SENSO DI USCITA N° @ mand. interno n° 45mm
o P To Bo 0 $0 10 3O b Zismm
Quantita Tot.

] O X O ]

0 0 0

Pregasi leggere attentamente e/o inserire i dati mancanti e ritornare la stessa a mezzo fax regolarmente firmata
per approvazione. Non assumiamo responsbilita per eventuali errori non corretti nelle diciture o nel tracciato.
Diversamente preghiamo indicarci eventuali correzioni.

Apporre qui timbro e firma per procedere alla stampa



04/02/2022 (*Barilla) 3030053605

Barilla DATA: PRODOTTO: - N° CARTELLA CODICE EAN: FASCIA: PASSO TAGLIO:
04/02/2022 DESCRIZIONE: POLITENE PASTA CORTA 5kg 117034_001 200 mm

BARILLA COLORI: 2 3 g 6 CODICE IMBALLO: | DATA E FIRMA BARILLA

UNITA’ COPRENZE
GRAPHICAL | INCHIOSTRI
PACKAGING %

BAKERY

grani duri e plasmata con trafile al teflon per assicurarne la consistenza in og
piatto servito. Studiata da professionisti per i professionisti. Disponibile in

e ;’;‘I R un'ampia gamma di formati tradizionali e di consumo quotidiano.
——— — —— -Barlla Classica isyour perfect base to create a delicious & versalile quality pad

that keeps its al dente texture. Made with selected durum wheat & crafted with
Teflon die to ensure consistency in every serve. Designed by professionals for professionals. Available in a wide
range of popular and traditional cuts.
Barilla Classica est votre base parfaite pour créer : Des délicieuses pates de qualité et multi-usages qui conservent
leur texture al dente. Fabriquées avec du blé dur sélectionné, dans un moule en téflon pour assurer la régularitd
de chaque portion. Concues par des professionnels pour des professionnels. Disponible dans une large gamme
de formes classiques et traditionnelles.
Barilla Classica ist die perfekte Pasta fir die Zubereitung késtlicher und vielseitiger Gerichte. Die Verwendung v
ausgewshitem Hartweizen und Teflon Matrizen garantieren besten Geschmack und konstante al dente-Qualitég
Entwickelt von Profis fir Profis. Erhéltlich in einer groBen Auswahl von beliebten und traditionellen Ausformunge

TE M Pl TEM PI / KOCHEN A LA MINUTE / COCCION EXPRES REGENERIERENDES KOCHEN s DOBLE COCCION
| - Cuocere |a pasta in abbondante acqua salata, mantenendo | - PRECOTTURA: Cuccere la pasta in abbondante acqua salata, mantenendo sempre

DI CO I I U RA DI DO PP' A sempre I'ebollizione per il tempo di cottura espressa indicato. Iebollizione per il tempa di precottura indicato. MANTENIMENTO: Scolare fa pasta e
GB - Cook the pasta in abundant salted water, keep it distribuire su una teglia aggiungendo olio vegetale. Mettere in abbattitore e conservare
ESPRESSA CQ ! I U RA hailing for the tingg indicated for express cooking. P in frigoriero (0 - 4°C} per minimo un‘ora e massimo 24 ore, prima del completamento.
F- Cuire les pates dans une grande quantité d'eau salée en COMPLETAMENTO: rinvenimento in acqua ballente per 40-60 secondi.

D A L 1 8 7 7 EXPRESS COOKING TIME DOUBLE COOKING TIME / maintenant I'ébullition pendant le temps de cuisson indiqué. GB - PRE-COOKING: Cook the pasta in abundant salted water, keep it boiling for the

TEMPS DE CUISSON EXPRESS TEMPS DE DOUBLE D - Die Pasta entsprechend der angegebenen Kochzeit in | | time indicated for pre-cooking. PRESERVATION: Drain the pasta and spread onto a

baking-tin while adding vegetable oil. Put in 3 blast chiller and keep in the refrigerator

i (1 reichlich kochendem Salzwasser kochen. B -
. KOCHZEIT A LA MINl!TE CUISSON / KOCHZEIT FUR - Cocer Ia pasta en abundante agua salads, manteriendo tt?][;Kll;\l(? farkgt 'lea]gl onethorur %dﬁat mostdZLa hours before completing. FINAL
TIEMPOS DE COCCION REGENERIERENDES KOCHEN / siempre la ebullicion durante el tiempo de coccion indicado. F-PRE-fllslgaSﬂll;" CUL:ilrgglevs'apéetfe:;ans Un:;gz d:-quantilé P
® EXPRES TIEMPOS DE DOBLE COCCION | ~ Feulta pgtntliahl e s de s i M E G Eglnutteé les
dtes et les étaler sur un plateau en ajoutant un peu d'huile végétale. Les placer dans
TEMPO DE COZEDURA / _ I Y 4 RAPPORTO CONSIGLIATO ACQUAI SALE/ PASTA N\ Ene cellule de reﬁuidissgment rapidzz et consere/er au frais ?ﬂ -6 gendant au
V. RECOMMENDED PROPORTION WATER / SALT / PASTA minimum une heure et au maximum 24 heures avant a cuisson finale. CUISSON FINALE

XPONOZ BPAZMOY KOOKTIID / RAPPORT EAU/ SEL / PATES  Jeter les pates dans de I'zau bouillante et les faire recuire 40 & 60 secondes.

TILLAGNINGSTID / PRECOTTURA EMPFOHLENES VERHALTNIS WASSER / SALZ / PASTA D - VORKOCHEN: Die Pasta entsprechend der angegebenen Vorkochzeit in reichlich

kochendem Salzwasser kochen. AUFBEWAHREN: Die Pasta abgieRen und vermengt mit
TILBEREDNINGSTID / KORETID PROPORCION RECOMENDADA AGUA/ SAL / PASTA Pflanzendl in einen Gastronorm-Benalter geben. In einem Schockkihler abkihlen,

- - —— , Py FaSINEOREDES K VALMISTUSAIKA / CAS KUHANJA / | PRE-COOKING / PRE-CUISSON / | | |10 acqua/70 g s/ 1 ko pasa-68-101wter /70 gslt/ 1k | | conachin e Kihshank (4 O minston e Stnceund il b 2.
:%Ei‘f?k”g‘-'n%%#’ﬁ?@%tf é;; TRF— /u;:g gk?al e VRUEME KUHANJA VORKOCHEN / PRECOCCION | | gasa-F-101 6zau/ 70 g dese /1 k de pates-~0-10 | Waser/ | | Stnten ar em Enaren aubevchven. FERlc ZUBERETEN: Dk s i

. 70 g Salz/1kg Pasta- E -10 | de agua/ 70 g de sal/1kg de pasta kochendem Wasser 40-60 Sekunden fertig kochen.
HiE EHEE BRERT TRETRELTEEW. | | ) MR, E, REALERN : g : - ON: jendo si
B EESY RALTLER BEERE: (57 Q’\aﬂ(ﬁ priy QD’EEUJT{;E Pry F 0 R 7 min 32 GOMITINI-COQUILLETTES 3,5 min ~ E- PRECOCCION: Cocer la pasta en abundante agua salada, manteniendo siempre la

ebullicion durante el tiempo de precoccion indicado. MANTENIMIENTO: escurrir [a pasta

mEAE: STV ERSH T102-0003 nﬁ"azz}({l;% g HrWEERRERIOT 250 7 min 44 MACCHERONI 3,5 min > y distribuiria en una bandeja aniadiendo aceite vegetal. Introducira en un abatidor de

ot O - L [ li frigorifica (0 - 4°C) durant h

S GHUMING 73 PMOTRINLAON | [SAAR 001 § | e nrty- AR PROFESSIONALS Soh T o o s s e

| - PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURC. Ingredienti: semola di grano duro, (ZOFRR{ER, BETT,) : - - L \ hivendo durnte 40-60 segundos. )
11 min 49 DITALONI RIGATI 5,5 min

Iatcallua‘PPaese dtl coltiv?zione :jiel g{:no: UEe noE UE. Paese di mollitura: RS R ;I;UE 5&%;7%1%7;);?;2
alia. Pud contenere tracce di soia e senape. Conservare in un luogo LN s 2 Dichiarazione nutrizionale / Nutrition declaration / Déclaration nutritionnelle / Néhrwertdeklaration / Informacién nutricional / Declaraggo nutricional /
fresco ed asciutt. Prodotto nell stabiimento indicato con la ettera ra (o o0 3 =i = o] ENEF2FLNEOEEYF 12 min 53 SEDANINI RIGATI 6 min smmIvmlngsmrdnumdﬁngluaringdnmunINmeﬁmlNa&ymﬁmleﬁﬁlwIllméhamhnnilm
parentesi nello spazio data: (A) Parma - Via Mantova 166 / (F) Foggia - 12 Ry T I=T EERL, F7OYY1 AN 1 min 70 MEZZE PENNE RIGATE 5.5 min vrednosti / Nutritivna deklaracija 1009 80g

o Energia / Energy / Energie / Energie /Valor energético / Energia / Evépyeia/Energie / Energi / Energi / Energi/

§S.16 km 684+300 / (MU) Muggia (Trieste) - Strada delle Saline 20. |NOT3 R¥% Ui-7 114 TR TVET, BEW
8 min 71 PENNE LISCE & min Energia /Energijska vrednost /Energija 1521 k/359 keal 1217 kJ/287 keal
10 min 72 PENNETTE RIGATE S min Grassi/ Fat / Matiéres grasses / Fett / Grasas / Lipidos / Auapd / Vetten / Fett /Fett / Fedt / Rasva / Mastobe / Masti 209 169
. e di cui: acidi grassi saturi/ of which: saturates / dont: acides gras saturés / davon: gesattigte Fettsduren / de las cuales:
11 min 73 PENNE RIGATE 5,5 min saturadas / gos quais: saturados / ex Twv omofuv: kopeopéva / waarvan: verzadigde vetzuren / hvorav: mettede fettsyrer/
12 min 83 TORTIGLIONI 6 min varav: mattat fett / heraf. meettede fedtsyrer /josta: tyydyttynytta / od tega: nasicene maStobe / od kojih: zasicene masne kiseline 0,59 049

Servizio Consumatori Numero Verde 800 - 388288. NO.98 731 n4 FATHBICBEN EE
Carboidrati / Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos de carbono /Hidratos de carbono / YoavdvBpaxeg /

12 min 84 MEZZE MANICHE RIGATE 6 min Koolhydraten / Karbohydrater / Kolhydrat / Kulhydrat / Hillihydraatit / Ogljikovi hidrati / Ugljikohidrati Tig
CONSUMIR DE PREFERENCIA ANTES DE/ Al

Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten. Trocken, vor Licht und Warme FPOTIMHEH ITPIN ATIO /TEN MI OUDBNA‘}\ARQ% l,'ég# 11 min 85 GNOCCHI 5,5 min di cui: 2uccheri/ of which: sugars / dont: sucres / davon: Zucker / de los cuales: azicares / dos quais: aglicares / ex v omolw: /
/BEDST FAR/P

P | INSTE H s . rsrbords : - W‘X‘W r
geschiitzt lagern. F@R/BAST FORE /BEDST AR/ PARASTA ENNEN / UPORABNO S E L E C T E D D U R U M W H E AT . 3 mi 86 PIPETTE RIGATE = . waar_van.smkersIt'wura\r..sukkerarterlvarawso'ckerar.terIheléf.su'kkelarterfwsta.sokerala/od tega: sladkorji/ od kojih:Seceri 359
E- PASTA ALIMENTICIA DE CALIDAD SUPERIOR. Ingredientes: sémola de trigo duro, agua.  NAJMAN) DO/NAJBOLJE UPOTRIJEBITI DO min min Fibre/ Fibre / Fibres alimentaires / Ballaststoffe / Fibra alimentaria / Fibra / ES@ipeg iveg / Vezels / Kostfiber / Fiber / Kostfibre /

Puede contener trazas de soja y mostaza. Conservar en lugar fresca y seco. A L w A Y S c 0 N S | S TE N T Q U A L | T Y '* 10 min 91 PIPE RIGATE S min Ravintokuitu / Prehranske viaknine / Viakna 309

P-MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sémola de trigo duro ‘ ; - = Proteine/ Protein/ Protéines/ EiweiR / Proteinas / Prokeinas / Mpuelvec / Eiwitten / Pratein / Protein / Protein / Proteini/ Beljakovine / Bielanéevine 13 ¢ 109
e dgua. Pode conter vestigios de soja e mostarda. Conservar em local seco e fresco. NG 7 12 min 93 CONCHIGLIE RIGATE 6 min

oreaplon, vepé. Mnopel va mepiéxel fxvr) adyiag kai awvamon. Almpeital g pooepd . . . 12 min 94 SEDANI RIGATI 6 min La confezione contiene circa 62 porzioni da 80 g./The package contains approximately 62 servings of 80 g.l L'emballage contient environ 62
ML DEECUAREN AN ARDE TWESHIEWEEL et e awgrisae ATA ALl UL 98 FUSILL B D | g oo ogr o e D oo o o
water. Kan sporen van soja en mosterd bevatten. Opeen drogé en koele plaa bewaren. *Blé dur sélectionné pour garan tir une qua lité constante. van 80 g./ Pakken innehalderca?;porsjoner pa 80 g./ Forpackningen innehaller ca 322 portioner & 80 g./Forpakningen indeholder ca. 62 portioner

S

NO - DURUMHVETEPASTA. Ingredienser: durumhvete, vann. Kan inneholde spor av " . g B . o C = pé 80 g./ Pakkaus sisalta& noin 62 x 80 g annosta./ EmbalaZa vsebuje priblizno 62 obrokov po 80 g./ Pakiranje sadrZi oko 62 obroka po 80 g.
soyabgnner og sennep. Oppbevares tart 0? ikke over romtemperatur. Forbrukerkontakt: Ausgewah":er Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat. . NUTRITION INFORMATION Barilla . e R. Fratelli- Societ per Azioni

Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.barilla.no e it ; ol |
SE - PASTA AV DURUMVETE. Ingredienser: durumvete, vatten. Kan innehalla spar av sojab@nor och senap. Forvaras COMPLETAMENTO Serving srze: 80g Via Mantova 166, 43122 Parma - Italy

A L. C
torrt och svalt. Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB Box 6722 113 85 Stockholm 020-75 80 81, www.bailla.se 5 k ‘e FINAL COOKING Mverage Quantlty _ Average Quantlly SCOPRI DI PIU SU
DK - PASTA AF DURUMHVEDE. Ingredienser: durumhvede, vand. Kan indeholde spor af soja og sennep. Opbevares g CUISSON FINALE per Serving per100g www.barillafoodservice.com
tart og keligt. Forbrugerkontakt: Conaxess Trade Denmark A/S, DK- 2650 Hvidovre. www.barilla.dk B FERTIG ZUBEREITEN Enen 220K (291Cal) 1520 ) (364 Cal) ' ’
FI - DURUMVEHNASTA VALMISTETTU PASTA. Ainesosat: durumvehn&jauho, vesi. Saattaa sisaltda pienid méaria soijaa ja sinappia. Siilytettiva CLASTIQU INS " 1009 125¢
viiledssa ja kuivassa paikassa. Kuluttajapalvelu: Oy Conaxess Trade Finland Ab, Malmin kauppatie 18, 00700 Helsinki. www.barilla.fi Recyclage ! )

E
KUNSTSTOFF COCCION FINAL Protein
i Kulutt Fat,total 169
SLO - SUSENE TESTENINE IZ PSENICNEGA ZDROBA DURUM. Sestavine: p3eniéni zdrob durum, voda. Lahko vsebuje sledi zrnja soje in gorgice. FLASTIOUE | KONSTSTORF "0 - 6 0 - saturated 04g
Hraniti v hladnem in suhem prostoru. Kontakt: Barilla Adriatik d.0.0. Bravnicarjeva ulica 13,1000 Ljubljana. Carbohydrate 5109
2

HR BIH MNE - SUSENA TJESTENINA 0D KRUPICE DURUM PSENICE. Sastojci: krupica durum p3enice, voda. MoZe sadrZavati tragove soje i gorugice. ENVASE :l, secondi / seconds / D'. ;Igatrisb 2'2 9
Cuvati na hladnom i suhom mjestu. Kontakt za HR potro3ace: Barilla Hrvatska d.o.0., Radnicka cesta 39,10000 Zagreb. Uvoznik i distributer: Za BiH: CEELSTRD secondes /Sekunden / sfa‘ JAL i g
Violeta d.o.0,, Stjepana Radica 21, 88340 Grude, tel.: +387 39/660-400, www.violeta.com, Email: violeta@violeta.com; Za MNE: Expe Commerce Reciclaje segundos — mg
d.0.0,, Industrijska zona b.b., 85318 Radanovici, Kotor. Proizvodat: Barilla G.e.R Fratelli - Societa per Azioni, Via Mantova 166, 43122, Parma, ltalija. DE PLASTICO _/ Valid in Australia and New Zealand

. o . ~ COTTURA ESPRESSA DOPPIA COTTURA
ST Barilla Ciassica é la base perfetta per tutte le ricette: una pasta di qualita ' “ N/ N\
o 3 versatile e deliziosa che mantiene la cottura al dente. Nata da una selezione di EXPRESS COOKING / CUISSON EXPRESS DOUBLE COOKING / DOUBLE CUISSON
Barilla :
ta
n.

GB - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat
semoling, water. May contain traces of soy and mustard. Store in a cool and dry place. GB: Imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews, Boughton,
NN2 8XB, UK. For UK & Ireland: to contact Barilla: www.barilla.co.uk

EN - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat semolina, water. Contains: wheat, gluten. May be present: soy. Store in 3 cool
and dry place. FOR AUSTRALIA AND NEW ZEALAND: Imported by Barilla Australia, 4 Annandale Street, Annandale, NSW, 2038,

F- PATES ALIMENTAIRES DE QUALITE SUPERIEURE. Ingrédients: semoule de blé dur, eau. - DACONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTRO IL /BEST BEFORE/
Peut contenir des traces de soja et de moutarde. Conserver dans un endroit frais et sec. AE?N:EMMER DE PREFERENCE AV%T" INET{E MINDESTENS

D- TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS. Zutaten: HartwelzengrieB, Wasser, Kann  HALTBAR BIS/ CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL/
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Barilla Classica é la base perfetta per tutte le ricette: una pasta di qualita N\ 7/ COTTURA ESPRESSA —— ( *k DOPPIA COTTURA
DAL 1877 de s s : . i 5 - EXPRESS COOKING 7 CUISSON EXPRESS DOUBLE COOKING 7 DOUBLE CUISSON
o e versatile e deliziosa che mantiene la cottura al dente. Nata da una selezione di X - : A
Ba””a grani duri e plasmata con trafile al teflon per assicurarne la consistenza in ogni TEM PI TEM PI / KOCHEN A LA MINUTE 7 COCCION EXPRES REGENERIERENDES KOCHEN s DOBLE COCCION

i jto. Studiata essionisti per i sionisti. Di ibile i | - Cuocere |a pasta in abbondante acqua salata, mantenendo | - PRECOTTURA: Cuocere la pasta in abbondante acqua salata, mantenendo sempre

FOR 5':2{:7 SZNI;;;? !?;igﬁgsigf:;;/oogaf”tlgp;rcfoiffﬁsg/og;él[/[ajjsgunfb//e " DI CO I I URA DI DOPP'A sempre I'ebollizione per il tempo di cottura espressa indicato. Iebollizione per il tempa di precottura indicato. MANTENIMENTO: Scolare la pasta e

PROFESSIONALS P2 g 9 ) 6B - Cook the pasta in abundant salted water, keep it distribuire su una teglia aggiungendo olio vegetale. Mettere in abbattitore e conservare

—Barilla Classica isyour perfect base to create:a delicious & versatile quality pa ES P R ESSA CO ! I U RA hoiling for the time indicated for express coaking. in frigorifero (0 - 4°.[} per minimo un‘ora e massimo 24 ore, prima del completamento.

that keeps its al dente texture. Made with selected durum wheat & crafted with F - Cuire les pates dans une grande quantité d'eau salée en | | COMPLETAMENTO: invenimento in acqua bollente per 40-60 secondl.

Teflon die b ist B Desianed ¢ fessionals F fessionals. Available i id A L 1 8 7 EXPRESS COOKING TIME DOUBLE COOKING TIME / maintenant I'ébullition pendant le temps de cuisson indiqué. GB - PRE-COOKING: Caok the pasta in abundant salted water, keep it boiling for the

mE e e e D 7 TEMPS DE CUISSON EXPRESS TEMPS DE DOUBLE - Die Pasta entsprechend der angegebenen Kochzeit in | | e indcated for pre-ooking, PRESERVATION: i the pasa an spread oo a
range of popular and traditional cuts.

KOCHZEIT A LA MINUTE CUISSON / KOCHZEIT FUR reichlich kachendem Salzwasser kochen. baking-tin while adding vegetable oil. Put in a blast chiller and keep in the refrigerator

: 2 . E a1 ey B i e e ) . 0 - &°C) for at least one hour and at most 24 hours before completing. FINAL

Barilla Classica est votre base parfaite pour créer : Des délicieuses pates de qualité et multi-usages qui conservent . - E - Cocer |a pasta en abundante agua salada, manteniendo | | coones ol in noina water for 40-60 second

leur texture al dente. Fabriquées avec du blé dur sélectionné, dans un moule en téflon pour assurer la régularitd ® TIEMPOS DE COCCION REGENERIERENDES KOCHEN / \smmpre la ebullicion durant el Hempo de coccidn indicada, ) F.PRE.tL:Eaan;cO.Jilgﬂev:apz{e: Elans Un:;fg:d:'quanm d'eau salée en maintenant

de chaque portion. Concues par des professionnels pour des professionnels. Disponible dans une large gamme EXPRES TIEMPOS DE DOBLE COCCION I'é?ullikioln petg?ant le ternrst de pré-cuw’stsant indiqué. MISlE EN EELEYRE; Egloutkes les

de formes classiques et traditionnelles pates et les étaler sur un plateau en ajoutant un peu d'huile végétale. Les placer dans
I — | 1 RAPPORTO CONSIGLIATO ACQUA/ SALE /PASTA N | tne celve de refoidissement rapid e consever au Fis [0 - 4°0) pendant 5

Barilla Classica ist die perfekte Pasta fir die Zubereitung kdstlicher und vielseitiger Gerichte. Die Verwendung vo TEMPO DE COZEDURA/ = - : o ? x: ;

. RECOMMENDED PROPORTION WATER / SALT / PASTA minimum une heure et au maximum 24 heures avant |a cuisson finale. CUISSON FINALE
ausgewdhitem Hartweizen und Teflon Matrizen garantieren besten Geschmack und konstante al dente-Qualitit. XPONOZX BPAZMOY KOOKTHD / ' RAPPORT EAU / SEL / PATES < Jeter les pates dans de feau bouillante et es faire recuire 40 3 60 secondes.

Entwickelt von Profis fur Profis. Erhaltlich in einer grofSen Auswahi von beliebten und traditionellen Ausformungen. TILLAGNINGSTID / PRECOTTURA EMPFOHLENES VERHALTNIS WASSER / SALZ / PASTA D - VORKOCHEN: Die Pasta entsprechend der angegehenen Vorkochzeit in reichlich

TILBEREDNINGSTID / KOKETID PROPORCION RECOMENDADA AGUA / SAL / PASTA kochendem Salzwasser kachen. AUFBEWAHREN: Die Pasta abgieRen und vermengt mit
W28 VAO= MEHBA: 7oL EOETEYF | [REBRDER /100g 50 | T2 70NEORERMSEA

ZaohIRONNBIEL VALMISTUSAIKA / £AS KUHANJA / | PRE-COOKING / PRE-CUISSON/ | | |10 acqus /70 g sle/1kg paste-68- 101 water /70 g st/ kg ZQﬁZéﬁ”.ﬁ'elﬁeil"fu“hfi?iﬁ%“ﬁumf%“,“n'ifn‘dgft';i"sJ.“n:'s“lﬁ:‘df‘u“n‘;“;f;?,';;.“.!’.E“Z“JEU,
WARE bkg WEKEE: GAETIER WEF | [T22— 365 kal| = i
Ak ESRY - BSEEG TRECREVTEZN, | | AEKE . R, RE, RERLZH

VRIJEME KUHANJA VORKOCHEN / PRECOCCION pasta- F-101d'eau /70 g de sel /1 kg de pates- D101 Wasser/ | | Stunden vor dem End%afen aufbewshren, FERTIG ZUBEREITEN: Die Pasta in
WREHE BNETEEE WREES: 19V7 | |BE <Teth, FOEBHT W,

70 g Salz/1kg Pasta-E-10 1 de agua/ 70 g de sal / 1 kg de pasta kachendem Wasser 40-60 Sekunden fertig kochen.
F O R 7 min 32 GOMITINI-COQUILLETTES 3,5 min < /\%\& Q\\‘ Py E- PRECOCCION: Cocer la pasta en abundante agua salada, manteniendo siempre la
o
WEAE (U T v/ BRSH T102-0093 | | Bki{kh : HERREROT2 5 -
RRSTRERFAN2-7-3 PMOTARIELOR | |SEHLE 001 ¢ | ZEEUFORETY. BRC

) ebullicion durante el tiempa de precoccidn indicado. MANTENIMIENTO: escurrir (a pasta
70g [y y distribuirla en una bandeja anadiendo aceite vegetal. Introducirla en un abatidor de
= BRERBDEEA.
I - PASTA DI SEMOLA DI GRANO DURQ. Ingredienti: semola di grano duro, (ZDFRMER, BRTT,) e -
acqua. Paese di coltivazione del grano: UE e non UE. Paese di molitura: o \USDNRTETFNT YT
Italia. Pub contenere tracce di soia e senape. Conservare in un luogo | EEXERD TR BRERREIEIY, BB

7 min 44 MACCHERONI 3,5 min , v = temperatzuraymnservarenlel friguriﬁrcn (UCB é»gco durante al menos una hora y como
. : %000 o ?exlp méximo 24 horas, antes de la coccidn final. COCCION FINAL: regenerar la pasta en agua
PROFESSIONALS 8 min 47 DITALINI RIGAT smn_ | | Gad || G | | G | b
fresco ed asciutto. Prodotto nello stabilimento indicato con Ia lettera fra NOT2 KUy 57— 105 EhikF15L0MEOETYF

11 min 49 DITALONI RIGATI 5.5 min . /
12 min 53 SEDANINI RIGATI 6 min Dichiarazione nutrizionale / Nutrition declaration / Déclaration nutritionnelle / NShrwertdeklaration / Informacién nutricional / Declarag3o nutricional /
tesi nell io data: (A) Parma - Via Mantova 166 / (F) Foggia - a F703
B S6ts300, o) Moo Frea) Z%%!ﬁa e a5 (NOT3 AV =7 11| EEEFRL, 7701 54 20k

1Voedingswaardevermelding / Naringsinnhold / Néringsvirde / Naeringsdeklaration / Ravintosisiltd / 0znatba hranilne
Al oo 11 min 70 MEZZE PENNERIGATE 5,5 min | Areduosti/hutikva dekaraclo My

Servizio Consumatori Numero Verde 800 - 388288. NO.98 73 S lVZ&ﬁEEﬁEb\U:’é‘ L

GB - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat R

Energja / Energy / Energie / Energie /Valor energético / Energia / Evépyeia/Energie / Energi / Energi / Energi/
semolina, water. May contain traces of soy and mustard. Store in a cool and dry place. GB: Imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews, Boughton,

8 min 71 PENNE LISCE & min Energia /Energijska vrednost /Energja 1521 k1/359 keal 1217 k267 keal
10 min 72 PENNETTE RIGATE S min (Grassi/ Fat / Matiéres grasses / Fett/ Grasas / Lipidos / Amapé / Vetten / Fett /Fett / Fedt / Rasva / Mastobe / Masti 209 169
NN2 8XB, UK. For UK & reland: to contact Barilla: wwwbarilla.co.uk di cui: acidi grass sakuri / oF which: saturates / donl: acides gras saturés / davon: gesattigte Fettsauren / de las cuales:
11 min 73 PENNE RIGATE 5,5 min e e et
" saturadas / dos quals: saturados / ex Tww omolwv: Kopeojéva / waarvan: verzadigde vetzuren / hvorav. mettede Fettsyrer/
12 min 83 TORTIGLIONI 6 min varav: mattat fett / heraf: maettede fedtsyrer /josta: tyydyttynytta / od tega: nasicene mastobe / od kojih: zasitene masne kiseline 0,59 04g

EN - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA. Ingredients: durum wheat semolina, water. Contains: wheat, gluten, May be present: soy. Store in a cool
Carboidrati / Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos de carbono /Hidratos de carbono / YSardvBpaeg /

and dry place. FOR AUSTRALIA AND NEW ZEALAND: Imported by Barilla Australia, 4 Annandale Street, Annandale, NSW, 2038.
F- PATES ALIMENTAIRES DE QUALITE SUPERIEURE. Ingrédients: semoule de blé dur, eau. DA CONSUMARS| PREFERIBLMENTE ENTRO IL /BEST BEFORE/

12 min 84 MEZZE MANICHE RIGATE 6 min Koolhydraten / Karbohydrater / Kolhydrat / Kulhydrat / Hillihydraatit/ Ogljikovi hidrati / Ugljikohidrati g
11 min 85 GNOCCHI 5,5 min di cui: 2uccher/ of which: sugars / dont: sucres / davon: Zucker / de los cuales: azlicares / dos quais: agiicares / e v orioluw:

Peut contenir des traces de soja et de moutarde. Conserver dans un endroit frais et sec. A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE / MINDESTENS
odkyopa/
S E L E C T E D D U R U M W H E AT waarvan: suikers / hvorav: sukkerarter / varav: sockerarter / heraf: sukkerarter / josta: sokereita / od tega: sladkorji/ od kojih:seceri 359

JALITVND LN3ILSISNOD SAVMY

VIISSY1)

¢

D- TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS. Zutaten: HartweizengrieB, Wasser kann (/L8855 CONSUMR PREFERENTEMENTE ANTES BEL

gg:;mt tholg gg:ﬂabohmn und Senf enthalten. Trocken, vor Licht und Warme E@PE}]%E? é}{’é'} QE[% 4}5,; ;/IINSTE ﬂﬂﬁmﬁ% %ﬁa

E- P&ASTA Pt\LIMEtEITICIA DE CI}LIDAD Sl'JJ:ERIER. Ingredientles: sé;nola de trigo duro, agua.  NAIMAN) DO/NAJBOLIE UPOTRLIEBITI DO ALWAYS CONSISTENT UALITY: 8 min 86 PIPETTE RIGATE 4 min ;ih,_e ﬁo Flzh'rﬁj IIFPihmﬁs a"mms ,?ﬁmﬂm | Fibta alimentaria/ Fbra / EBBiuec vec/ Vezels/ Kostfber /Fiber  Kostfbre/ 0

Puede contener trazas de soja y mostaza. Conservar en lugar fresco y seco. . : avintokuitu /Prehrans ine /Viakna 09

P-MASSA ALIMENTICIA DE SEMOLA DE TRIGO DURO. Ingredientes: sémola de brigo duro Q ’ Lo m.m il . m{n Proteine / Protein/ Protéines/ EiweiR / Proteinas / Proteinas / Mpurelve / Eiwitten / Protein / Protein / Protein / Protelini/ Beljakovine / Bielancevine 139 09q

e gua. Pode conter vestigios de soja e mostarda. Conservar em local seco e fresco. 12 min 93 CONCHIGLIE RIGATE 6 min Sale/Salt/Sel /Salz/ Sal / Sal / Akami/ Zout / Salt / Salt / Salt / Suola / Sol /Sol 00 0

GR - ZYMAPIKA ANO SIMITAAAI SKAHPOY EITAPIOY. Suotariké: oniy6&h oKkhnpot - - 2 L e ol g

orraptob, vepd. Mmopei va mepiéxet fxvn odytac kat ovvamov. Aiatnpeital og 5pooepd . . s 12 min 94 SEDANI RIGATI 6 min La confezione contiene circa 62 porzioni da 80 g./The package contains approximately 62 servings of 80 g.l L'emballage contient environ 62

Kat€np6 pEpoc. Ma omoladrimote minpogopia mAepwvrioTe oTo 210-5197800. Grano duro selezionato. Qualita sempre costante. 1 min 98 FUSILLI 5.5 min | Potions de 80 g./Die Packung enthilt ca. 62 Portionen & 80 g./ Este paquete contiene aproximadamente 62 porciones de 80 g./ A embalagem

e T Ty T ' Vo Pk BrehOr 8 psonet o 0.5 tpackges e o it 005/ Py chols 2 Pl
ter. terd bevatten. 0 d koele plaats b ; *Blé < i 2 i ité - - . - .

‘:; er;ﬁ;sm;:::::gﬂ: el:;r::lsie::;er-e::t:;hvll::nvafse::n ?:;E;;e s:;:rar:: Blé dur sélectionné pour garantlr une C|U3|Ite constante. S = £ = pa80g./Pakkaus sisaltaa noin 62 xB({ g annosta./ Embalaza vsebuje priblizno 62 ogrukcw po 80 g./ Pakiranje sadrzi oko 62 obroka po 80 g.

soyabanner og sennep. Oppbevares tart og ikke over romtemperatur. Forbrukerkontakt: *AUSQEWéhREf Hartweizen. Fir eine konstant hohe Qualitat. =y : NUTRITION INFORMATION Barilla G. e R. Fratelli- Societ per Azioni

Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.barilla.no 2 95 COMPLETAMENTO Servings per package: 62 Via Mantova 166, 43122 Parma- Italy

SE - PASTA AV DURUMVETE. Ingredienser: durumvete, vatten. Kan innehalla spar av sojabBnor och senap. Forvaras Receoltn | PLASTIC b Serving size:80 g ' i

torrt och svalt. Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB Box 6722 113 85 Stockholm 020-75 80 81, www.barilla.se 5 k ‘e PLASTICA | Recycling FINAL COOKING Average Quantity erage Quantlty SCOPRI DI PIU SU

DK - PASTA AF DURUMHVEDE. Ingredienser: durumhvede, vand. Kan indeholde spor af soja og sennep. Opbevares g CUISSON FINALE per Serving per100g www.barlllafoodservice.com

tart og keligt. Forbrugerkontakt: Conaxess Trade Denmark A/S, DK- 2650 Hvidovre. www.barilla.dk FERTIG ZUBEREITEN ' *

J Kulutt Recyclage Fat, otal 2
SLO - SUSENE TESTENINE IZ PSENICNEGA ZDROBA DURUM. Sestavine: péeniéni zdrob durum, voda. Lahko vsebuje sledi zrnja soje in goréice. PLASTIQUE l.,o - 6 0 - saturated ) 0.
Hraniti v hiadnem in suhem prostoru. Kontakt: Barilla Adriatik d.0.0. Bravnicarjeva ulica 13,1000 Ljubljana. Carbohydrate - 731
3
5

HR BIH MNE - SUSENATIESTENINA 0D KRUPICE DURUM PSENICE. Sastojci: krupica durum pSenice, voda. MoZe sadrzavali tranve sojei gorusice. L envase | secondi / seconds / s

Cuvati na hladnom i suhom mjestu. Kontakt za HR potrogaze: Barilla Hrvatska d.0.0., Radnicka cesta 39, 10000 Zagreb. Uvoznik i distributer: a BiH: DE PLASTICO secondes /Sekunden / S(;ed' iy fiore

Violeta d.0.0., Stjepana Radica 21, 88340 Grude, tel.. +387 39/660-400, www.violeta.com, Email: violeta@violeta.com; Za MNE: Expo Commerce Recklde segundos —

d.0.0, Industrijska zona b.b., 85318 Radanovii, Kotor. Proizvodat: Barilla G.e.R Fratelli - Societa per Azioni, Via Mantova 166, 43122, Parma, talija. DE PLASTICO /' Validin Australia and New Zealand

3030053605

FI - DURUMVEHNASTA VALMISTETTU PASTA. Ainesasat: durumvehn&jauho, vesi. Saattaa sisaltai pienia maria soijaa ja sinappia. Séilytettav EMBALIAGE |1 BEUTEL, COCCION FINAL Ep:trg'yr" 1220k (291 5250 l;J (364 Cal)
viiledssa ja kuivassa paikassa. Kuluttajapalvelu: Oy Conaxess Trade Finland Ab, Malmin kauppatie 18, 00700 Helsinki. www.barilla.fi | ) ]

KUNSTSTOFF
g = S-P-00420 EPD
9 v oo N environdec.com
: e

]
5
2
5
0

+725. mm




Data: 16/02/2022
Comunicazione allestimento impianti stampa (non valevole come conferma d'ordine imballi)
Repro material delivery communication (this is not an order confirmation)

A/To: . X Copackers Control Plants

Buyer Fjackaglng Materlal Central Planning Department Packaging Department
Operations Meal Solution Qualita Assurance Production

Marketing — Trade Mktg R&D Warehouse

Vendor Assurance

NEW PM CODE | TYPE/DIMENSIONS
RELATED ITEM RELATED PG PRINTERS PLANTS COLOURS CUTS / DESCRIPTION / MODIFICATION

3030053605 FILM POLITENE

35+ 351 Film unificato per vari formati
USED ON 17 ITEMS Fascia 725mm SLT. ltalia A-MU 6 FOOD SERVICE
cee ko Wincodn | per ooty | STAMPARLEXO b0 mn PASTA SEMOLA CORTA SFUSA 5 Kg BARILLA
the email PG: 3030019803

New Visual Identity 2022

INFORMAZIONI IMPIANTI STAMPA / REPRO MATERIAL INFORMATIONS

Impianti stampa disponibili presso / Repro material are available c/o:

ROTOFLEX srl — Via G. di Vittorio 307/17 - 20099 Sesto San Giovanni (M)

Si richiede al fotolitista copia lettera di spedizione del materiale tramite Fax / e-mail alla nostra attenzione.
The reprohouse is kindly requested to send a letter confirming the sending of materials by Fax or e-mail.

COMUNICAZIONI PER LO STAMPATORE / INFORMATIONS FOR THE PRINTER

Si prega lo stampatore di comunicare all’Unita Graphical Packaging, almeno 7 giorni prima, la data di avviamento stampa, che dovra

sempre avvenire con ragionevole anticipo rispetto alla data richiesta di consegna del materiale stampato, per garantirci la possibilita di
effettuare eventuali interventi correttivi alla stampa.

The supplier is kindly requested to confirm the printing start-up date to the Graphical Packaging Unit at least 7 days in advance.

Prego contattare / Please contact

Paolo Dondi +39/0521/262043

Michele Poma +39/0521/263336
=7 paolo.dondi@barilla.com ) +39/335/6326985

=1 michele.poma@barilla.com ) +39/338/7861540

GRAPHICAL PACKAGING — MEAL SOLUTIONS
PAOLO DONDI — MICHELE POMA

Hieke Tabea Tabea.Hieke@barilla.com
Barilla Deutschland GmbH Gustav-Heinemann-Ufer 72, 50968 Koln

160222 Film_5Kg_Corta FS



