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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000023090 TORTELLINI
HAM&CHE 10X250G LC INTL RENAISSANCE

Trade Unit Info

TU Code TU Description Best Before
(days) Case Barcode Case  Width

(mm)
Case Length
(mm)

Case Height
(mm)

Gross Weight
(kg)

Net Weight
(Kg)

1000023090
TORTELLINI HAM&CHE
10X250G LC INTL
RENAISSANCE

270 08076809097949 397.0 200.0 152.0 2.83 2.5

Consumer Unit Info

CU Code CU Description CU Quantity
per TU Ean Code Width (mm) Length (mm) Height (mm) Gross Weight

(g) Net Weight (g)

00000000031929
TORTELLINI HAM&CHE
250G LC INTL
RENAISSANCE

10.0 8076808890015 75.0 89.0 155.0 266.51 250.0

2029002060 TORTELLINO AL PROSCIUTTO CRUDO
Formula Technical Specification - Rev V - Issued Issued Date: Jun 19, 2024 5:54:17 PM

Status Allergens

only from Ingredients UE

The methods of analysis are available on request

Name Max UOM

Moisture and volatile
substances 12.5 %

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques
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English

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of
microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for
medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.

Italian

Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto è essiccato fino a valori di umidità che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrità della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidità nei prodotti secchi, i bassi valori di attività dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidità intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.

Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilità microbiologica.

Deutsch

Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefüllter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.

Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung bürgen für die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Im Falle von Bäckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Bäckereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivität
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen für den Schutz des Verbrauchers.

Tiefgekühlte Produkte: Die Integrität der Kühlkette bürgt für die mikrobielle Stabilität der Produkte.

Français

Pâtes sèches/pâtes aux oeufs/pâtes sèches farcies : ces produits sont séchés jusqu'à l'obtention de valeurs d'humidité qui assurent
l'absence de croissance microbiologique.

Sauces / pesto / plats préparés à longue conservation : la technologie utilisée et l'étanchéité de l'emballage assurent l'absence de
croissance microbiologique.

Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d'humidité assure l'absence de croissance microbiologique.  Produits de
boulangerie (produits à humidité moyenne) :  la faible activité de l'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
l'absence de croissance microbiologique.

Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalità di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés à temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kühl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non più di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: après ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Für Saucen: nach dem Öffnen im Kühlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid à -18°C après décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Après décongélation, le produit doit être conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, à consommer dans les 96h suivant la decongélation dans l'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy EnglishLanguage:

Image not Available.
DURUM WHEAT SEMOLINA EGG PASTA WITH PORK, HAM AND CHEESE
FILLING
Ingredients: egg pasta 66% (durum wheat semolina, egg 12,6%*), filling
34% (stewed pork meat 15,3%* (pork, salt, sugar, spices), breadcrumbs
(wheat flour, yeast, salt), sunflower oil, potatoes flakes, egg 2,9%*,
flavorings (milk, wheat), ham 1,3%* (pork leg, salt), Grana Padano
Cheese PDO 0,8%* (milk, lysozyme from egg), salt, antioxidant: rosemary
extract). *Percentages expressed on the finished product.
May contain traces of soy and mustard.
Store in a cool and dry place.
Cooking time: xxx minutes.
For UK & Ireland: to contact Barilla: www.barilla.co.uk
Best before
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy FrenchLanguage:

Image not Available.
PÂTES ALIMENTAIRES DE SEMOULE DE BLÉ DUR AUX ŒUFS FARCIES À LA
VIANDE DE PORC, AU JAMBON CRU ET AU FROMAGE
Ingrédients : pâtes alimentaires de semoule de blé dur aux œufs 66%
(semoule de blé dur, œufs 12,6%*), farce 34% (viande de porc cuite à
l'étouffée 15,3%* (viande de porc, sel, sucre, épices), chapelure (farine
de blé, levure, sel), huile de tournesol, flocons de pommes de terre, œufs
2,9%*, arômes (lait, blé), jambon cru 1,3%* (cuisse de porc, sel), fromage
Grana Padano AOP 0,8%* (lait, lysozyme d'œuf), sel, antioxydant: extraits
de romarin. *% exprimé sur le produit fini.
Peut contenir des traces de soja et de moutarde.
Conserver dans un endroit frais et sec.
Temps de cuisson: xxx min.
Service consommateur Barilla France SAS, Immeuble Horizons, 30 cours de
l'lle Seguin, 92100, Boulogne-Billancourt.
À consommer de préférence avant le
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy DutchLanguage:

Image not Available.
EIERDEEGWAREN GEVULD MET VARKENSVLEES, HAM EN KAAS
Ingrediënten: eierdeegwaren 66% (griesmeel van harde tarwe, ei 12,6%
*), vulling 34% (gekookt varkensvlees 15,3%* (varkensvlees, zout, suiker,
specerijen), paneermeel (tarwemeel, gist, zout), zonnebloemolie,
aardappelvlokken, ei 2,9%*, aroma's (melk, tarwe), ham 1,3%*
(varkenspoot, zout), Grana Padano BOB kaas 0,8%* (melk, lysozym uit ei),
zout, antioxidant: extracten van rozemarijn). *Percentages uitgedrukt op
het eindproduct.  
Kan sporen van soja en mosterd bevatten.
Op een droge en koele plaats bewaren.
Kooktijd: xxx  minuten.
Ten minste houdbaar tot



Printing Date: Sep 26, 2024 8:27:24 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy GermanLanguage:

Image not Available.
EIER-TEIGWAREN MIT FÜLLUNG AUS SCHWEINEFLEISCH, ROHSCHINKEN
UND KÄSE
Zutaten: Eier-Teigwaren 66% (Hartweizengrieß, Ei 12,6%*), Füllung 34%
(geschmortes Schweinefleisch 15,3%* (Schweinefleisch, Salz, Zucker,
Gewürze), Paniermehl (Weizenmehl, Hefe, Salz) , Sonnenblumenöl,
Kartoffelflocken, Ei 2,9%*, Aromen (Milch, Weizen), Schinken 1,3%*
(Schweinekeule, Salz), Grana Padano Käse g.U. 0,8%* (Milch, Lysozym
aus Ei) , Salz, Antioxidationsmittel: Extrakt aus
Rosmarin). *Prozentangaben bezogen auf das Endprodukt.
Kann Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten.
Trocken, vor Licht und Wärme geschützt lagern.
Kochzeit: xxx Min.
Mindestens haltbar bis 
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy GreekLanguage:

Image not Available.
ΖΥΜΑΡΙΚΑ ΑΠΟ ΣΙΜΙΓΔΑΛΙ ΣΚΛΗΡΟΥ ΣΙΤΟΥ ΜΕ ΑΥΓΑ ΚΑΙ ΓΕΜΙΣΗ ΑΠΟ
ΧΟΙΡΙΝΟ ΚΡΕΑΣ, ΖΑΜΠΟΝ ΚΑΙ ΤΥΡΙ
Συστατικά: ζυμαρικά με αυγά 66% (σιμιγδάλι σκληρού σίτου, αυγό
12,6%*), γέμιση 34% [βραστό χοιρινό κρέας 15,3%* (χοιρινό κρέας, αλάτι,
ζάχαρη, μπαχαρικά), τριμμένη φρυγανιά (αλεύρι σίτου, μαγιά, αλάτι),
ηλιέλαιο, νιφάδες πατάτας, αυγό 2,9%*, αρωματικές ύλες (γάλα, σιτάρι),
ζαμπόν 1,3%* (χοιρινό μπούτι, αλάτι), τυρί Grana Padano ΠΟΠ 0,8%*
(γάλα, λυσοζύμη από αυγό), αλάτι, αντιοξειδωτικό: εκχυλίσματα
δενδρολίβανου].
*% ποσοστά εκφρασμένα επί του τελικού προϊόντος.
Μπορεί να περιέχει ίχνη σόγιας και σιναπιού.
Διατηρείται σε δροσερό και ξηρό μέρος.
Xρόνος βρασμού: xxx λεπτά.
Για οποιαδήποτε πληροφορία τηλεφωνήστε στο 210-5197800.
Ανάλωση κατά προτίμηση πριν από
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy NorwegianLanguage:

Image not Available.
DURUMHVETE EGGPASTA MED FYLL AV SVINEKJØTT, SKINKE OG OST
Ingredienser: eggpasta 66% (durumhvete, egg 12,6%*), fyll 34% (stuet
svinekjøtt 15,3%* (svinekjøtt, salt, sukker, krydder), strøbrød (hvetemel,
gjær, salt) , solsikkeolje, potetflak, egg 2,9 %*, aromaer (melk,
hvete), skinke 1,3%* (svinelår, salt), Grana Padano ost BOB 0,8%* (melk,
lysozym fra egg), salt, antioksidant: ekstrakter av rosmarin). *Uttrykt i %
av det ferdige produktet.
Kan inneholde spor av soyabønner og sennep.
Oppbevares tørt og ikke over romtemperatur.
Koketid: xxx minutter.
Forbrukerkontakt: Barilla Norge AS NO-2326 Hamar, www.barilla.no
Best før
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy SwedishLanguage:

Image not Available.
ÄGGPASTA AV DURUMVETE MED FYLLNING AV GRISKÖTT, SKINKA OCH OST
Ingredienser: äggpasta 66% (durumvete, ägg 12,6%*), fyllning 34%
(stuvad griskött 15,3%* (griskött, salt, socker, kryddor), ströbröd
(vetemjöl, jäst, salt), solrosolja, potatisflingor, ägg 2,9%*, aromer (mjölk,
vete), skinka 1,3%* (grislår, salt), Grana Padano ost SUB 0,8%* (mjölk,
lysozym från ägg) , salt, antioxidationsmedel: extrakt av rosmarin).
*Uttryckt i % av den färdiga produkten.
Kan innehålla spår av sojabönor och senap.
Förvaras torrt och svalt.
Koktid: xxx minuter.
Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB SE-682 82 Filipstad SE 020-75 80 81.
www.barilla.se
Bäst före
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy NTLanguage:

Image not Available.
See REPRO
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Elemento grafico / Graphic Element 3DL TORTELLINI_HAM_CHE_10X250G_LC
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Elemento grafico / Graphic Element 3DR TORTELLINI_HAM_CHE_10X250G_LC
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Elemento grafico / Graphic Element BKP 23090_REN_COLL_NVI_TORTELLINI_PROSC_FORM_250g_EU



Printing Date: Sep 26, 2024 8:27:24 PM
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