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Societa per Azioni

Informazioni genera BV Information

Codice prodotto 4501501C

I'tem code

Descrizione FILETTI DI TONNO AL L'OLI0 DI OLIVVA MARUZZEL_L_A 6X400g VVETRO
Item

Denominazione Begalle Filletti di tonno al I'olio di oliva

Legall name Tuna fill Bets in olive oil

Marchio commerciall e
Brand

Responsabi B e commerciale Igino Mazzolla - S.p.A. - piazza Borgo Pilla 40 - Genova Italy
Food business operator

Numero di riconoscimento
stabi limento di produzione DVS/FP8/MU
Approval number production plant

Origine Mauritius
Origin Mauritius

Immagine prodotto
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IGINO MAZZOLA SPA - Piazza Borgo Pila 40 Torre A - 16129, Genova - Italy
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Caratteristiche merceo B ogiche /Product characteristics

Tipo B ogia prodotto
Category of food

Specie ittica
Fish species used

Metodo di cattura
Fishing methods

Zona di cattura
Caught area

Destinazione d'uso
Intended used

Conserva ittica
Fish preserwve

Thunnus a B bacares

Reti a circuizione - "'Senza rischi per i de I fini"
Purse seine - "'Do I phin safe"

Oceano At B antico zona FAO 34 - 47, Oceano Indiano zona FAO 51-57, Oceano Pacifico
FAO 71-77-81

At antic Ocean FAO area 34-47, Indian Ocean FAO area 51-57, Pacific Ocean FAO area 71
81

Il prodotto pronto all'uso non é destinato a categorie particolari di consumatori
The product is ready to eat and is not intended to particul ar categories of consumers

Caratteristiche organo BetticiSensory characteristics

Presentazione
Presentation

Collore
Collour

Sapore
Taste

Odore
Odor

Consistenza
Texture

Fasce musco Bari Bongitudinalli prelevate dall Ba massa musco Bare parall Belamente
colonna vertebralle di tonno poste in uno specifico contenitore chiuso ermeticamente
(preimba I Baggio) dopo riempimento con Niguido di copertura

Longitudinall strips of musc Be taken from the muscu B ature parall Bell to the vertebrall
tuna and placed in a glass jar fermeticall By cBosed (prepackaging) after fill Big with ¢
medium.

Roseo uniforme, privo di colori anomali.
Il liquido di copertura (olio di oliva) & limpido di colore giallo paglierino.
The Flesh is even By pink coBoured and free of unusuall colours

The cowvering medium (o Bive oill) is a cBear and bright straw-ye I Bow

Gradevo Be e caratteristico senza gusti estranei.
Pl easant and characteristic without extraneous tastes

Gradevo le e caratteristico.
P leasant and characteristic.

Succosa non stopposa, il tessuto muscolare & compatto con assenza di parti che
presentino il difetto dell Ba carne honey-comb
Juicy not stringy, the musc Be tissue is compact with no parts that present honey-combing
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Ingredienti /Ingredients
Ingredienti Tonng, olio di oliva, sale.
Ingredients Tuna Fish, olive oill, sallt
AT Rergeni Pesce
Al Rergens Fish
Composizione nutriziona Be/Nutritionall composition
per 100 g di
prodotto Per 100g di
Valori nutrizionalli indicatndicative nutritionall vall ues sgoccio latbfor| prodotto/for

100g of drained

100g of produc

product

VValore energeticdEnergy vall ue 778 107186 11547 1/374

kcal kcall
Grassi /Fats 109 34 g
di cui acidi grassi satur{/of which saturated fatty ac. 159 5,44
di cui acidi grassi po Binsatuiof wiich po Binsatured fatty ac. - -
Carboidrati/Carbohydrates 0g 0g
di cui zuccheri /of which sugars 0g 0g
Proteine /Protein 24 g 179
Sale/Salt 109 0,89

Caratteristiche chimiche e microbio Bogicfe /Chemicall and microbio B ogical

charachteristics

Istamina
fistamine

< 100 mg/kg

Parametri microbio B ogici
Microbio Bogicall charactteristic

Il prodotto é una conserva. E' stabilizzato per mezzo di un trattamento termico di
steriBizzazione in grado di inattivare in modo irreversibiBe od eBiminare g i enzimi ed i

microrganismi in grado di crescere nell Be norma i condizioni di conservazione e distribuzion
non refrigerate e che possono all terare B'alimento o render 1o comungue non idoneo

all I'allimentazione umana.

The product is a preserve. The product is stabilized by a steriRisation heat treatment capa
of irreversib By inactivating or e liminating enzymes and micro-organisms ab Be to grow und
normall conditions of unrefrigerated storage and distribution and that can all ter the foou

in any case, make it unsuitabBe for luman consumption.
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Condizioni di conservazione/Storage conditions

Modalita di conservazione Temperatura ambiente.

Storage conditions Room temperature

Modalita di conservazione post- Dopo N'apertura conservare in frigo e consumare entro 24 ore.
apertura After opening keep refrigerated and consume within 24 hours.

After opening storage conditions

Termine minimo di conservazione Cingue anni.
Date of minimum durabi Rity Five years

Caratteristiche metro B ogiche/Metro Bogicall characteristics

Quantita 4009
Quantity
Peso sgocciolato 260g

Drained weight

Tracciabilita prodotto /Traceabi ity product

Tracciabilita Ogni singo B a confezione viene contrassegnata da un codice identificativo dell Botto,

Traciabi ity permette la chiara individuazione di un insieme di unita di prodotto finito con le stesse
caratteristiche di Bavorazione, all fine di poter risalire all Be materie prime, ai paramet
processo, ag li imball Baggi utilizzati per Ba produzione.
Each individual packaging is marked with an identification code of the batct, which all Bows
the c Bear identification of a set of units of finisked product with the same processing
characteristics, in order to trace the raw materiall's, the process parameters and the
packagings used for production.

Imba | Baggio primaribPackaging primary

Tipo R ogia imball Bo Il contenitore (preimballaggio) € un vaso di vetro con capsula twist-off
Packaging The container (pre-packaging) is a glass-jar with cap twist-off

Note imball Bo primario Il materiale di cui & internamente costituito € idoneo al contatto con alimenti in
Notes conformita a quanto previsto dalla normativa di Legge.

The materiall of which the container is interna l bade is suitab e for contadth food in
accordancewith the regu B ation ofthe Baw
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Unita consumatore /Consumer units
Unita /Unit Descrizione unita /Description unit Dimensioni  /Dimension Peso ;Ie?;h(itdeross - -
Vaso vetrd' |0 @82x113 (mm) |||
Jar
8"001820"021178" >
Unita imballo /Packaging units
Unita /Unit Descrizione unita /Description unit Dimensioni  /Dimension Peso ‘:e(i)grhdthrOSS - -
Cassa /Box |6x400g 26x17x113 (cm) 4 kg | || |||
(01)18001820021175

Pal BettizzazioAPall Betizing

Unita /Unit

Casse /Boxes

Casse x strata/Boxes x Bayer

Strati x pall Fitayers x pal 1

t  Dimensioni /Dimension

Pal 14Pall Iet

152

19

8

120x80x1115 (cm)
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