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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 

   

1. DEFINICIÓN 

 

Tinta de sepia esterilizada.  

 

2. INGREDIENTES Y COMPOSICIÓN 

 

Ingredientes: Tinta de sepia (Sepia officinalis), agua, sal y espesante (E-415). 

 

Origen: Capturado con redes de arrastre en FAO 34. 

 

3. INFORMACIÓN NUTRICIONAL DEL PRODUCTO 

 

Producto SIN GLUTEN apto para celíacos. No supera los 5ppm de gluten determinados 

con el método R5-ELISA. 

 

Contenido en nutrientes por cada 100 gr de porción comestible:  

Energía: 205Kj - 48 Kcal   

Grasas: 0,5g. 

      Saturadas: 0,1g. 

Carbohidratos: 4,70g. 

      Azucares: <0,50g. 

Proteínas: 7,30 g. 

Sal (NaCl): 8,00g. 

*Valores variables según época de captura. 

 

 

  

 

LA FACTORÍA DEL MAR 

TINITA DE SEPIA 

ESTERILIZADA 

FLOWPACK 2 DOSIS DE 4g. 

 

FICHA TÉCNICA 
 

Código: FT-TSE150     

Versión: 1.1     

Actualización: Octubre-17 
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4. CARACTERÍSTICAS FÍSICO - QUÍMICAS: 

 

Peso neto: 4g 

Peso escurrido: 4g  

 

Limites de tolerancia  componentes químicos (Orden SCO/3517/2006, de 13 de 

noviembre, REGLAMENTO (CE) No 1881/2006 DE LA COMISIÓN de 19 de diciembre de 

2006). 

 

Metales pesados: 

- Cadmio       < 1,0 mg/Kg 

- Mercurio    < 0,50 mg/Kg 

- Plomo     < 1,0 mg/Kg 

 

6.  CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS  

 

Límites de tolerancia contenido microorganismos (Según criterios microbiológicos del 

Reglamento  CE 1441/2007). 

 

Aerobios                < 1x10^1 ufc/gr. 

Anaerobios termófilos             < 1x10^1 ufc/gr. 

Anaerobios mesófilos   < 1x10^1 ufc/gr. 

Esporas de aerobios   < 1x10^1 ufc/gr. 

Esporas de anaerobios  < 1x10^1 ufc/gr. 

Aerobios termófilos   < 1x10^1 ufc/gr. 

Listeria monocytogenes                       ausencia/25g 

 

 

 

 

 

6. INFORMACION DE LOS ALÉRGENOS 

 

En cumplimiento del REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y 

DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la información alimentaria facilitada al 

consumidor, hacemos constar que los productos que se relacionan a continuación 

contienen o no presencia o trazas de los siguientes alérgenos: 
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Alérgeno Presencia No presencia Trazas 

Cereales que contengan gluten  X  

Crustáceos y productos a base de crustáceos   X 

Pescado y productos a base de pescado   X 

Huevos y productos a base de huevo  X  

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes  X  

Soja y productos a base de soja  X  

Leche y sus derivados  X  

Frutos de cáscara  X  

Apio y productos derivados  X  

Mostaza y productos derivados  X  

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo  X  

Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 

10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de SO2 total 

 
X  

Altramuces y productos a base de altramuces  X  

Moluscos y productos a base de moluscos X   

 

 

8. ENVASADO 

 

ENVASE: Sobre individual por cada 4g. 

 

EMBALAJE: Flowpacks de 1 bidosis (4g+4g).  

 

9. DURACIÓN  

 

4 años. 

 

10. CARACTERÍSTICAS DE CONSERVACIÓN EN PLANTA 

 

Conservar en un lugar fresco y seco. 

 

11. CARACTERÍSTICAS CONSERVACIÓN POST-PLANTA 

 

Conservar en un lugar fresco y seco. 

 

Una vez abierto, conservar a temperatura de refrigeración entre 0-3ºC hasta su 

consumo màximo 20 dias. 

 

 



 

 

4 

 

Camino I del Polígono Industrial del Baix Ebre � 43897 � Campredó (Tortosa) 

977 597 173 | info@lafactoriadelmar.com | www.lafactoriadelmar.com 

 

12. IDENTIFICACIÓN DE USO Y VALORACIÓN DE LOS RIESGOS REALES. 

 

IDENTIFICACIÓN DE USO 

 

- Consumidores a los que va destinados: 

Este producto es apto para ser consumido por todo el público en general, excepción 

hecha de aquellas personas que presenten reacciones de tipo alérgico a alguno de sus 

ingredientes. 

 

- Forma de utilización: 

 

Indicado para el consumo directo. 

 

- El principal uso inadecuado: 

 

El principal uso inadecuado que podría darse es el de no conservar los envases de tinta 

de sepia en un lugar fresco y seco o en refrigeración una vez abiertas, dando lugar así a 

que se den reacciones bioquímicas y/o biológicas no deseadas. Es ciertamente también 

inadecuado su consumo rebasada la fecha de caducidad, de la misma manera lo es 

abrir el producto y mantenerlo durante un largo tiempo abierto, aunque sea 

manteniéndolo a la temperatura de refrigeración. 

 

13. EL LOTE: 

 

Ubicado en el sobre, donde figura el lote y la fecha de caducidad. 
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TECHNICAL SHEET 

STERILIZED SEPIA INK FLOWPACK 2 DOSES OF 4g 
Code: FT-TSE150 

Version: 1.1 

Revision: October-17 

 

PRODUCT DESCRIPTION 

 

1. DESCRIPTION 

Sterilized sepia ink. 

 

2. INGREDIENTS AND COMPOSITION 

Ingredients: Sepia Ink (Sepia officinalis), water, salt and thickener (E-415). 

Origin: Caught with trawl nets in the FAO area 34 

 

 

3. NUTRITIONAL INFORMATION OF THE PRODUCT 

GLUTEN-FREE Product suitable for coeliacs. It does not exceed 5 ppm determined with the R5-

ELISAmethod. 

Nutrient content per 100 g of edible product: 

Energy: 205Kj - 48 Kcal 

Fats: <0.5g. 

   of which saturated: <0.1g. 

Carbohydrates: 4.7g. 

  of which sugars: <0.5g. 

Protein: 7.3 g. 

Salt (NaCl): 8g. 

* Variable values according to the capture period. 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

4. CHEMICAL PHYSICAL CHARACTERISTICS: 

Net weight: 4g 

Drained weight: 4g 

Chemical components tolerance limits (ref OrdenSCO / 3517/2006, dated November 13th, REGULATION 

(EC) No 1881/2006 of the COMMISSION dated 19th December 2006). 

Heavy metals: 

- Cadmium  <1,0 mg / Kg 

- Mercury  <0,50 mg / kg 

- Lead   <1,0 mg / kg 

 

 

5. MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS 

Limits of tolerance microorganisms (according to the microbiological criteria of the EC regulation 

1441/2007). 

 

Aerobic bacteria    <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Thermophilic anaerobes   <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Mesophilic Anaerobes    <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Aerobic spores     <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Anaerobic spores    <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Aerobi thermophiles    <1x10 ^ 1 cfu / gr. 

Listeria monocytogenes   absence / 25g 

 

 

6. ALLERGENS’ INFORMATION 

In accordance with REGULATION (EU) No. 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE 

COUNCIL of 25 October 2011 on the provision of food information to consumers, we declare that the 

products listed below contain as ingredients or as traces the following allergens: 

 

 

 

 

 

 



 

Allergen Presence Absence Traces 

Cereals containing gluten  X  

Crustaceans and products based on 

shellfish 

  X 

Eggs and by-products  X  

Fish and products based on fish   X 

Peanuts and peanut-based products  X  

Soy and soy-based products  X  

Milk and dairy products (lactose 

included) 

 X  

Fruits in shell  X  

Celery and products based on celery  X  

Mustard and mustard-based 

products 

 X  

Sesame seeds and sesame seeds-

based products 

 X  

Sulphur dioxide and sulphites in 

concentrations above 10 mg/kg 

 X  

Lupine and lupine-based products  X  

Molluscs and products based on 

molluscs 

X   

 

8. PACKAGING 

PRIMARY PACKAGING: individual bag each 4g. 

SECONDARY PACKAGING: Flowpacks with 1 bi-dose (4g+4g). 

9. SHELF LIFE 

4 years. 

 

10. METHOD OF PRESERVATION IN FACTORY 

Keep in a cold and dry place. 

 

11. STORAGE METHODS EXITING FROM THE FACTORY 

Keep in a cold and dry place. 

Once opened, keep in the refrigerator from 0 ° to 3 ° C and consume within 20 days. 



 

12. INTENDED USE AND EVALUATION OF REAL HAZARDS. 

 

INTENDED USE 

- Consumers for which it is intended: 

This product is suitable to be consumed by the general public, except for people allergic to any of its 

ingredients. 

- Procedures for using: 

Suitable for direct consumption. 

- Main improper use: 

The main improper use that may occur is the failure to keep the cuttlefish ink containers in a cool, dry place 

or in the refrigerator once opened, giving rise to unwanted biochemical and / or microbiological reactions. 

It is certainly also improper consumption when the expiry date is exceeded, or open the product and keep 

it open for a long time, even if it is kept at the refrigeration temperature. 

 

13. BATCH: 

Located on the bag, where the batch number and expiry date are shown. 


