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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000012498 PAGLIA&FIENO

12X500G LCINT'L

Trade Unit Info

Printing Date: Aug 23, 2024 8:30:29 PM

- Best Before Case Width Case Length Case Height Gross Weight Net Weight
TU Code TU Description (days) Case Barcode (mm) (mm) (mm) (ka) (Kq)
1000012498 Eé(f,\'l-'T’.*f‘F'ENO 12X500G | 309 08076809037068 363.0 573.0 209.0 7.2400007 | 6.0
Consumer Unit Info
CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)
00000000026061 F.TO 160 PAGLIA E FIENC| 4, 8076809523769 85.0 185.0 195.0 551.7 500.0

LA COLLEZ. 500G

2029001060 F.160 PAGLIA E FIENO SEMOLA (EU)
Formula Technical Specification - Rev K - Issued

Issued Date: Aug 20, 2024 2:08:34 PM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name Max UOM
Ash 0.90 %
Moisture and volatile

substances 12.50 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

English

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of

microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for

medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
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Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Deutsch
Im Falle von Béckereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekiuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.

Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Greek

GR - ZYMAPIKA AMNO ZIMIFAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY ME AOYAATQMENO
2MANAKI. Zvotatikd: Cupaplkd amnd oLuLtydadAL okAnpoL oLTapPLo
(oLULYdAAL OKANPOL olTapLov, vepd) 50%, CuHapPLKA amd OLULYOAAL
OKANPOL oLTAPLOD E APLOATWHEVO OTIAVAKL (GLULYO&AL oKANPOL
oLTapLon, vepd, apudatwuévo onavdkt (0,9%¢)) 50%. *% nmoocooTtd
EKQPPOOUEVO Ml TOL TEALKOV PoidvToC. Mnopel va mepléxel (yvn odylag
Kol owvamoD. Alatnpeital oe 5pooepod kat ENpod péEpog. Odnyleg
MoyelpépaTos: 100g Cupaptkwv » 1 Altpo vepd * 7g aAdTL . Bpdote to
vePOS Kal poaBéate 1o aAdTL. Mpoobéate Ta CuHaplkd Kol BpdoTe yla 8
AEMTA, avaKkaTeVLOVTAG KATA daoThpaTa. ZTpayylote kol oepBipete. Na
omoladnmnote nAnpogopia TnAEpwvrioTe oto 210- 5197800. *Idwaitepa
OXAMATA VIO EEXWPLOTEG OTIYMEG.

ZYMAPIKA ANO ZIMITAAAI ZKAHPQY ZITAPIOY ME AOYAATQMENO ZMANAKI. Zuatatika:
{upapka amo owtydaht okAnpol orrapiod (opydah okAnpou artapiow, vepd) 50%, {upapikd
and oiryddh okhnpol orrapiov e apudatwpévo onavdki (oiptyddh okAnpol artapiow, vepo,
agudatwpévo omavaxi (0,9%*)) 50%. * % mocooto ekppacpévo i Tou TeMkoU mpoidvtog. Mmopei

va mepLEyel iyvn ooyrag kar ewvamov. Aiatnpeitar o€ 6pooepo kat Enpd pépoc. 0dnyieg
payeipépatoc: 100 {upapikwv « T Aitpo vepd « 7 adrt . Bpdote 1o vepd kat mpoobéote To ahdm.
NpooBéote Ta (upapika kai Ppdote yia 8 Aemtd, avakatebovrag Katd daotripara. Zrpayyiote Kal
oepPipete. Na omoladrimote minpoopia TnAepwviate oto 210- 5197800. *Idwaitepa oypata
yia EEXWPIOTEC CTIYPEC,




Barilla

The Italian Food Company. Since 1877

Printing Date: Aug 23, 2024 8:30:29 PM

Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: German

AT - TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS MIT DEHYDRIERTEM SPINAT.
Zutaten: Teigwaren aus Hartweizengrief (Hartweizengrief3, Wasser)
50%, Teigwaren aus Hartweizengrief mit Spinat (Hartweizengrief3,
Wasser, dehydrierter Spinat (0,9%¢°)) 50%. *% bezogen auf das
Endprodukt. Kann Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten. Trocken,
vor Licht und Warme geschutzt lagern. Zubereitung: 100g Pasta ¢ 1 Liter
Wasser ¢ 7g Salz. Salz in kochendes Wasser geben. Pasta hinzugeben und
unter gelegentlichem Umruthren 8 Minuten kochen lassen. Abgiel3en und

servieren. *Besondere Pastaformen fiir besondere Genussmomente.

TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS MIT DEHYDRIERTEM SPINAT. Zutaten: Teigwaren
aus Hartweizengriep (Hartweizengriep, Wasser) 50%, Teigwaren aus Hartweizengriep
mit Spinat (Hartweizengriep, Wasser, dehydrierter Spinat (0,9%°)) 50%. *% bezogen auf
das Endprodukt. Kann Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten. Trocken, vor Licht und

Warme geschiitzt lagern. Zubereitung: 100q Pasta - 1 Liter Wasser - 7g Salz. Salz in kochendes
Wasser geben. Pasta hinzugeben und unter gelegentlichem Umriihren 8 Minuten kochen
lassen. AbgieBen und servieren. *Besondere Pastaformen fiir besondere
Genussmomente.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: English

GB-MT - DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA WITH DEHYDRATED SPINACH.
Ingredients: durum wheat semolina pasta (durum wheat semolina, water)
50%, durum wheat semolina pasta with spinach (durum wheat semolina,
water, dehydrated spinach (0.9%¢*)) 50%. *% expressed on the finished
product. May contain traces of soy and mustard. Store in a cool and dry
place. Cooking instructions: 100g pasta ¢ 1 litre water ¢ 7g salt. Bring
water to a fast boil and add salt. Add pasta and cook for 8 minutes, stirring
occasionally. Drain and serve. Importer GB: Imported by Euro Food Brands,
Kimbell Mews, Boughton, NN2 8XB, UK. For UK & Ireland: to contact Barilla:
www.Barilla.co.uk. *Special Shapes for Special Moments.

@B @D DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA WITH DEHYDRATED SPINACH. Ingredients:
durum wheat semolina pasta (durum wheat semolina, water) 50%, durum wheat
semolina pasta with spinach (durum wheat semolina, water, dehydrated spinach (0.9%*))
50%. * % expressed on the finished product. May contain traces of soy and mustard. Store in

a cool and dry place. Cooking instructions: 100g pasta - 1 litre water - 7g salt. Bring water to a
fast boil and add salt. Add pasta and cook for 8 minutes, stirring occasionally. Drain and serve.
Importer GB: Imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews, Boughton, NN2 8XB, UK. For UK
& Ireland: to contact Barilla: www.Barilla.co.uk. *Special Shapes for Special Moments.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Swedish

SE - PASTA AV DURUMVETE MED TORKAD SPENAT. Ingredienser: pasta av
durumvete (durumvete, vatten) 50%, pasta av durumvete med spenat
(durumvete, vatten, torkad spenat (0,9%¢)) 50%. *% uttryckt pa den
fardiga produkten. Kan innehadlla spar av sojabonor och senap. Forvaras
torrt och svalt. Tillredning: 1009 pasta ¢ 1 liter vatten ¢ 7g salt. Koka upp
vattnet och tillsatt salt. Lagg i pastan och 13t koka i 8 minuter, rér om da
och da. Hall bort vattnet och servera. Konsumentkontakt: Barilla Sverige
AB-682 82, Filipstad SE 020-75 80 81. www.barilla.se. *Speciella Former
for Speciella Tillfallen.

B PASTA AV DURUMVETE MED TORKAD SPENAT. Ingredienser: pasta av durumvete
(durumvete, vatten) 50%, pasta av durumvete med spenat (durumvete, vatten, torkad
spenat (0,9%°*)) 50%. * % uttryckt pa den fardiga produkten. Kan innehalla spar av sojabonor

och senap. Forvaras torrt och svalt. Tillredning: 100q pasta - 1 liter vatten « 7q salt. Koka upp
vattnet och tillsatt salt. Lagg i pastan och lat koka i 8 minuter, ror om da och da. Hall bort vattnet
och servera. Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB-682 82, Filipstad SE 020-75 80 81.
www.barilla.se. *Speciella Former for Speciella Tillfdllen.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy

Language: NT

SEE IMAGE (English, German, Greek, Swedish)

Nahrwertdeklaration - Naringsvarde - Nutrition declaration -
Datpoixi SyAwon 1009

Fett - Fett - Fat - Amapd g 2,0

davon: gesattigte Fettsduren - varav: mattat fett -

80g 9%RI"/80g

Energie - Energi - Energy - Evépyela ki/keal 1521/359 1217/287 14%

1,6 2%

of which: saturates - ek Twv omoiwv: kopeapéva 05

Kohlenhydrate - Kolhydrat -

0,4

57

Carbohydrate - YéatdvBpakeg n

davon: Zucker - varav: sockerarter -
of which: sugars - ek Twv omoiwv: 6dKyapa

9
Ballaststoffe - Fiber - Fibre - EScbd1peg iveg g 3,0
g

Eiweif - Protein - Protein - Mpwteiveg 13

2,8
2,4
20%

Salz - Salt - Salt - ANdtt g 0,01

0 0%

"Rl = Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen / Referensintag for en
genomsnittlig vuxen / Reference intake of an average adult / Mpoohappavépevn Moodtnta

Avaepopdg evog péoou evijhika (8400 kJ/ 2000 keal).

Die Packung enthilt ca. 6 Portionen a 80 g. / Forpackningen innehaller ca 6 portionerd 80 g. /
The package contains approximately 6 servings of 80 g. / H cuokevaoia mepiéet mepimov

6 pepidec Twv 80 9.
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S arilla:

MINDESTENS HALTBAR BIS / BAST FORE / BEST BEFORE / ANAAQZH KATA NPOTIMHEH MPIN A0

091'U OUDIL ] 9 BI[3BJ [[eIRI[3R], Vet 16 5153 - Ty 500g€

TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS MIT DEHYDRIERTEM SPINAT / PASTA AV DURUMVETE MED TORKAD SPENAT /
DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA WITH DEHYDRATED SPINACH / ZYMAPIKA AMO ZIMITAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY ME AOYAATQOMENO ZNANAKI

% ) ) TEIGWAREN AUS HARTWEIZENGRIESS MIT DEHYDRIERTEM SPINAT, Zutaten: Teigwaren
Offne die Packung und lass dich von unseren besonderen Pastaformen aus Hartweizengriep (HartweizengrieB, Wasser) 50%, Teigwaren aus Hartweizengriep

.
o 0.0 e o 5 . mit Spinat (HartweizengrieB, Wasser, dehydrierter Spinat (0,9%°)) 50%. *% bezogen auf \ a 1 1 at e 11 e
inspirieren. Dafiir gemacht, etwas Besonderes mit deinen Liebsten das Endprodukt. Kann Spuren von Sojabohnen und Senf enthalten. Trocken, vor Licht und I

. . . . 5] : . . Wirme geschiitzt lagern. Zubereitung: 100g Pasta - 1 Liter Wasser « 7q Salz. Salzin kochendes
zu teilen. Verwandle mit Barilla Collezione das Gewdhnliche in einen Wasser geben. Pasta hinzugeben und unter gelegentlichem Umriihren 8 Minuten kochen

° ®
einzigartigen Genussmoment, an den man sich erinnert. lassen. AbgieBen und servieren. *Besondere Pastaformen fiir besondere
Genussmomente. n .

PASTA AV DURUMVETE MED TORKAD SPENAT. Ingredienser: pasta av durumvete

Oppna paketet och 14t din fantasi floda fritt: véra speciella former ir (durumvete, vatten) 50%, pasta av durumvete med spenat (durumvete, vatten, torkad
3 L 3 e - " spenat (0,9%")) 50%. *% uttryckt pa den fardiga produkten. Kan innehélla spar av sojabonor
g]Ofda for SPGCICHa tillfdllen och for att delas med dem du ilskar. och senap. Forvaras torrt och svalt. Tillredning: 100g pasta - 1 liter vatten - 7g salt. Koka upp

F& dl dinzir dae till d it mi vattnet och tillstt salt. Ligg i pastan och Iat koka i 8 minuter, ror om dd och da. Hall bort vattnet
orvandla €n ordindr dag (ill €n dag att minnas. och servera. Konsumentkontakt: Barilla Sverige AB-682 82, Filipstad SE 020-75 80 81.

www.barilla.se. *Speciella Former for Speciella Tillfallen.

5 A @ DURUM WHEAT SEMOLINA PASTA WITH DEHYDRATED SPINACH. Ingredients:
NO] la paSta, tu la fantaSIa. durum wheat semolina pasta (durum wheat semolina, water) 50%, durum wheat DA L 187 7

semolina pasta with spinach (durum wheat semolina, water, dehydrated spinach (0.9%°))

50%. * % expressed on the finished product. May contain traces of soy and mustard. Store in .

a cool and dry place. Cooking instructions: 100g pasta - 1 litre water - 7 salt. Bring water toa ®
fast boil and add salt. Add pasta and cook for 8 minutes, stirring occasionally. Drain and serve.

Importer GB: Imported by Euro Food Brands, Kimbell Mews, Boughton, NN2 8XB, UK. For UK

& Ireland: to contact Barilla: www.Barilla.co.uk. *Special Shapes for Special Moments.

ZYMAPIKA AMO ZIMITAAAI ZKAHPOY ZITAPIOY ME AOYAATOMENO ZMANAKI. Zuotatikd:

(upapikd and epySah okAnpol orraprod (oiySdk okhnpol orraprod, vepd) 50%, (upapikd

and apydah oxAnpou ervapiod e agudatwpévo omavaxi (oyryddht oxAnpol Grrapioy, vepd,

X 5 agudatwyévo onavakt (0,9%°)) 50%. * % MocooTo exgpacyévo i Tou TENKoU mpoidvtog. Miopei / y -

Lﬁt dl g lnsplreras av Vﬁra recept pﬁ va mepléygl iyvn adyrag kat cwvamob. Alatnpeital og Sposepd kat §npé pépog. 08nyiec T ] \ /
payeipéparog: 100g {upaptkwv « 1 Nitpo vepd » 7g ahdm . Bpdore 1o vepd kat mpooBéote To aAdm. { DAL, 1877

o : : A ; ; 5 : : o
WWW. 1 I I m Npoaféate Ta {upapikd Kat Bpdote yia 8 hemd, avakatebovrag katd Slaotrijara. Zrpayyiote kat ®
\ ¢ bar a.co oeppipete. Na omotadiinote nAnpogopia mhepwvriate ato 210- 5197800. *I5tairepa ayiipara o _ a” a
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DISEGNO TECNICO:
119271AS - 31.80RID

DATA E FIRMA BARILLA

Lass dich von unseren Rezepten inspirieren

Serviervorschlag

CODICE IMBALLO:
3030058387

8076809523769

5
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yia EEXWPIOTES oTIYpEC.
\ Nahrwertdeklaration - Naringsvirde - Nutrition dedaration -
“..,\ s Aiarporpikii Sijwon 100g 80g %RIM/80g
Energie - Energi - Energy - Evépyela ki/keal 1521/359 1217/287 14%
Fett - Fett - Fat - Amapa g 20 16 2%

COPERTURA
TOTALE
INCHIOSTRO

davon: gesattigte Fettsduren - varav: mattat fett -
of which: saturates - £k Twv omoiwv: kopeopéva 0,5 04 2%

N°CARTELLA:
RC 58348

Kohlenhydrate - Kolhydrat -
Carbohydrate - YSatdvOpaxec 7 57 2%

davon: Zucker - varav: sockerarter -

of which: sugars - ek Twv omoiwv: adkyapa 35 28 3%

9
) Ballaststoffe - Fiber - Fibre - ESwd1piec iveg g 3,0 24
DAL1877 EiweiB8 - Protein - Protein - lpwreiveg q 13 10 20%
9

Barilla@ Salz-Salt - Salt- Ak 001 0 o

"Rl = Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen / Referensintag for en
genomsnittlig vuxen / Reference intake of an average adult / lpookayBavopevn Moodtnta
Avagopag evog péoov eviihika (8400 kJ/ 2000 keal).

Die Packung enthlt ca. 6 Portionen a 80 g. / Forpackningen innehller ca 6 portioner 480 g. /
The package contains approximately 6 servings of 80 g. / H cuokevaola mepiéyel mepinov
6 pepidec Twv 80 g.

RPACKNING 50 Og e

PAGLIA E FIENO 500g NVI '23

3 4 5 6
YELLOW | BLACK BLU ORO
P.2767 | P.872

2

ROSSO
P. 200

DESCRIZIONE PRODOTTO: AST. TAGLIATELLE SEMOLA

CYAN

e Tagliatelle Paglia e Fieno n.160

Dimensione 195x85x185
VERPACKIING
KARTON

ITEM 012498
Entsorqung DAL 1877

s Barilla

KARTONGPAPPER

DATA:
26-06-2023
COPRENZE
INCHIOSTRI

per

Azioni

G. e R. Fratelli

BARILLA
Societa

PAPPER-
SATERVINNING




Data: 06/07/2023

Comunicazione allestimento impianti stampa (non valevole come conferma d'ordine imballi)
Repro material delivery communication (this is not an order confirmation)

A/To: Copackers Control Plants

Buyer Packaging Material Central Planning Department Packaging Department
Operations Meal Solution Qualita Assurance Production

Marketing — Trade Mktg R&D Warehouse

Vendor Assurance

NEW PM CODE | TYPE/DIMENSIONS
RELATED ITEM RELATED PG PRINTERS PLANTS COLOURS CUTS / DESCRIPTION / MODIFICATION

ASTUCCIO

Astuccio
3030058243 31.499 v . COLLEZIONE
|TEM 015857 9};3?;”:{&5 SAIgiLVR A \/ERNEE‘(‘)’PACA 189 LASAGNE dl SEMOLA da Soog INTERNATIONAL
PG 3030056859 Collezione Restyling “No Window”
ASTUCCIO Astuccio
3030058229 1506 N Hee! COLLEZIONE
MTEMO16200| \OFMESTRA Do A-E-F \/ERN?:E:PA(‘A 287 CASARECCE da 500g INTERNATIONAL
5583:)(3?)2:8117232 Collezione Restyling “No Window” AR
ASTUCCIO Astuccio
3030058387 ~ 31.80RD 6+ v TAGLIATELLE PAGLIA E FIENO COLLEZIONE
OFINESTRA LUCAPRINT A venceores | 160 4 INTERNATIONAL
ITEM 012498  185X85X195 e 0PACA di SEMOLA da 500g
PG 3030058379 Collezione Restyling “No Window” + New Box size DTV
ASTUCCIO
Astuccio
3030058414 31.80 N . COLLEZIONE
ITEM 018282 18?0 ;QES;F(RZAZO LUCAPRINT A vmﬁgzpm 166 FETTUCCINE di SEMOLA da 500g INTERNATIONAL
PG 3030058394 Collezione Restyling “No Window” AR
ASTUCCIO .
3030058242 3L4% " P ) couezione
ITEM 018283 94X 74X 186 SADAVR A VERNICE OPACA 199 LASAG N E a" UOVO da Soog INTERNATIONAL

PG 3030056859

Collezione Restyling “No Window”

INFORMAZIONI IMPIANTI STAMPA / REPRO MATERIAL INFORMATIONS

Impianti stampa disponibili presso / Repro material are available c/o:

ROSSOCARMINIO - Via Alpone — Monteforte d’Alpone (VR)

Si richiede al fotolitista copia lettera di spedizione del materiale tramite Fax / e-mail alla nostra attenzione.
The reprohouse is kindly requested to send a letter confirming the sending of materials by Fax or e-mail.

Castagnetta Gianmarco gianmarco.castagnetta@barilla.com
Barilla G. e R. Fratelli Societa per Azioni — Via Mantova, 166 — 43122 Parma
[Non usare PO annuale, chiederne uno ad hoc]

Jorgensen Mette mette.jorgensen@barilla.com
BARILLA AUSTRALIA — 4 Annandale Street | Annandale | NSW | 2038 | Australia

Wernberger Fredrik Fredrik.Wernberger@barilla.com
BARILLA SVERIGE AB Registered office: PO BOX 6722, 113 85 Stockholm (Sweden)] invosweden@barilla.com

Katic Bojana bojana.katic@barilla.com
Barilla Singapore — 27 Creta Ayer rd. Singapore 088994 Republic of Singapore UEN 201129309M
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