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Scheda Tecnica di Prodotto / Technical Product Specification / Fiche technique de produit 1000022440 PESTO ROSSO

12X200G STICKER UK

Trade Unit Info

Printing Date: Apr 11, 2024 8:00:06 PM

TU Code TU Description Ej%s;;SI)Before Case Barcode ?:n?rsne; Width %:nz]irsr,g Length E:n:]a;e) Height g(g;ss Weight E\lKec;[)Weight

1000022440 PESIQROSS0 12X200G | 549 08076809095594 258.0 198.0 104.0 4.4 2.4
Consumer Unit Info

CU Code CU Description ;:C)eur .?Santity Ean Code Width (mm) Length (mm)  Height (mm) (qu)oss Weight Net Weight (g)

00000000031577 R e 2006 12.0 8076809523547 62.5 62.5 102.0 356.601 200.0

00000000030211 PESTO ROSSO 200G 1.0 8076809523547 62.5 62.5 102.0 356.251 200.0

UNIFIED

2029100031 PESTO ROSSO
Formula Technical Specification - Rev Al - Issued

Issued Date: Oct 5, 2023 11:42:34 AM

Caratteristiche chimiche / Chemical Characteristics / Chemische Merkmale / Caractéristiques chimiques

Name

Max

UOoM

Dry Matter

52 %

The methods of analysis are available on request

Caratteristiche microbiologiche / Microbiological Characteristics / Mikrobiologische Merkmale / Caractéristiques

In case of dry semolina pasta/ dry egg pasta/ dry filled pasta: the product is dry and its low moisture level guarantees the absence of

microbial growth.

In case of sauces/ pesto/ shelf stable ready-meals: production technology and pack integrity ensure the absence of microbial growth.

English

In case of bakery products: the low moisture content in dry products, and the low grade of water activity and our baking conditions for

medium moisture products ensure the absence of any risk for consumer health.

Frozen products: the correct management of the cold chain ensures microbiological stability.
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Nel caso di pasta secca di semola / pasta all'uovo / pasta secca ripiena: questo prodotto € essiccato fino a valori di umidita che
assicurano l'assenza di crescita microbica.

Nel caso di sughi/ pesti/ shelf-stable e piatti pronti: la tecnologia di produzione e l'integrita della confezione assicurano l'assenza di
crescita microbica.

Italian
In caso di prodotti da forno: il basso contenuto di umidita nei prodotti secchi, i bassi valori di attivita dellacqua e le condizioni di
cottura nei prodotti ad umidita intermedia assicurano lassenza di rischi per la salute del consumatore.
Prodotti surgelati: la corretta gestione della catena del freddo assicura la stabilita microbiologica.
Im Falle trockener Pasta, Voll-Ei Pasta und gefillter, trockener Pasta: diese Produkte sind auf einen so niedrigen Feuchtigkeitsgehalt
getrocknet, dass die Abwesenheit mikrobiellen Wachstums somit garantiert werden kann.
Im Falle von Saucen, Pesti und Fertiggerichten: Produktionstechnologie und intakte Verpackung birgen fir die Abwesenheit
mikrobiellen Wachstums.

Deutsch
Im Falle von Béackereiprodukten: der geringe Feuchtigkeitsgehalt der Backereiprodukte sowie der geringe Wert der Wasseraktivitat
und die Bedingungen im Backvorgang bei den Produkten mit mittlerem Feuchtigkeitsgehalt sorgen fir den Schutz des Verbrauchers.
Tiefgekiuhlte Produkte: Die Integritt der Kuhlkette biirgt fir die mikrobielle Stabilitat der Produkte.
Pates seches/pates aux oeufs/pates séches farcies : ces produits sont séchés jusqu'a I'obtention de valeurs d’humidité qui assurent
I'absence de croissance microbiologique.
Sauces / pesto / plats préparés a longue conservation : la technologie utilisée et I'étanchéité de I'emballage assurent I'absence de
croissance microbiologique.

Francais Produits de boulangerie (produits secs) : la faible teneur d’humidité assure I'absence de croissance microbiologique. Produits de
boulangerie (produits a humidité moyenne) : la faible activité de I'eau dans les produits et les conditions de cuisson assurent
I'absence de croissance microbiologigue.
Produits surgelés: le respect de la chaine du froid assure la stabilité microbiologique.
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Modalita di conservazione del prodotto / Product storage condition / Conditions de conservation / Lagerungsbedingungen

Per i prodotti conservati a temperatura ambiente / ambient products / produits conservés a temperature ambiante / Produkte zur
Lagerung bei Raumtemperatur :

Conservare in luogo fresco e asciutto / Store in a cool and dry place / Conserver dans un endroit sec et frais / Kihl und trocken lagern

Per i sughi: dopo l'apertura conservare in frigorifero per non piu di 5 giorni / For sauces: once opened keep refrigerated and use within 5 days / Pour les sauces et pesto: aprés ouverture, conserver au
réfrigérateur et consommer dans les 5 jours / Fiir Saucen: nach dem Offnen im Kiihlschrank lagern und innerhalb von 5 Tagen verbrauchen.

Per i prodotti surgelati / frozen products / produits surgelés / Gefriergut:

Conservare a - 18°C. Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato. Una volta scongelato il prodotto deve essere conservato tra 0° e 4°C in confezione
integra e consumato entro le 24 ore (lasagne e cannelloni entro 96 ore) / Keep frozen at - 18°C. If defrosted do not refreeze. Once defrosted the product must be kept
between 0°C and 4°C in its pack - consume within 24 hours (lasagna and cannelloni within 96 hours) / Conserver au froid a -18°C apres décongélation, le produit ne doit
pas etre recongelé. Aprés décongélation, le produit doit étre conservé entre 0 et 4°C, dans son emballage d'origine, et consommé dans les 24 h (pour les lasagnes et les
cannelloni, & consommer dans les 96h suivant la decongélation dans I'emballage fermé) / Lagerung bei -18°C. Nach dem Auftauen nicht erneut einfrieren. Einmal
aufgetaut, das Produkt bei 0°C bis 4°C in Originalverpackung lagern und innerhalb von 24 Stunden verbrauchen (Lasagne und Cannelloni innerhalb von 96 Stunden).

Master Copy Data
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: lItalian

CH-IT-MT - PESTO ROSSO CON POMODORO E “ACETO BALSAMICO
DI MODENA IGP”. Ingredienti: polpa di pomodoro 37%, olio di girasole,
concentrato di pomodoro 15%, Grana Padano DOP (latte, lisozima da
uovo), anacardi, zucchero, sale, basilico, Aceto Balsamico di Modena IGP
(aceto di vino, mosto d’uva cotto) 2%, siero di latte in polvere, Pecorino
Romano DOP (latte di pecora), amido di riso, aglio, correttore di acidita:
acido lattico, aroma naturale (latte). Origine del pomodoro: Italia. Puo
contenere tracce di altra frutta a guscio. Dopo I'apertura conservare in
frigorifero per non piu di 5 giorni. Da consumarsi preferibilmente entro il:
vedi capsula. PRODOTTO IN ITALIA. Prodotto nello stabilimento di Rubbiano
di Solignano (PR), Via Galileo Galilei.

CH-IT-MT - PESTO ROSSO CON POMODORO E “ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP”, Ingredienti: polpa di pomodoro 37%, olio di
gfrasoe, concentrato di pomodoro 15%, Grana Padano DOP (latte, lisozima da uovo), anacardi, zucchero, sale, basilico, Aceto Balsamico

i Modena IGP (aceto di vino, mosto d'uva cotio) 2%, siero di latte in polvere, Pecorino Romano DOP (latte i pecora), amido di riso, agfio,
correttore di acidita: acido lattico, aroma naturale (latte). Origine del pomodoro: ftalia. Pud contenere tracce di altra frutta %_Fuscio. DoFo
[apertura conservare in frigorifero per non pill di 5 giomi. Da consumarsi preferbimente entro il: vedi capsula. PRODOTTO IN ITALIA.
Prodotto nello stabilimento i Rubbiano di Solignano (PR), Via Galileo Galilei.
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Polish

PL - SOS DO MAKARONU PESTO ROSSO - PESTO Z POMIDORAMI |
OCTEM BALSAMICZNYM Z MODENY "ACETO BALSAMICO DI
MODENA CHOG". Sktadniki: pulpa pomidorowa 37%, olej stonecznikowy,
koncentrat pomidorowy 15%, ser Grana Padano CHNP (mleko i lizozym z
jajek), orzechy nerkowca, cukier, sél, bazylia, Ocet Balsamiczny z
Modeny "Aceto Balsamico di Modena CHOG" 2% (ocet winny, gotowany
moszcz winogronowy), serwatka z mleka w proszku, ser Pecorino Romano
CHNP (z mleka owczego), skrobia ryzowa, czosnek, regulator kwasowosci:
kwas mlekowy, naturalny aromat (mleko). Moze zawiera¢ inne orzechy.
Po otwarciu przechowywa¢ w lodéwce nie dtuzej niz 5 dni. Najlepiej spozy¢
przed: data minimalnej trwatosci i numer partii na wieczku.
WYPRODUKOWANO we Wtoszech.

PL- SOSDOM!KARONUPESTOHOSSO PESTO Z POMIDORAMI

|mmmmmaomnﬁg Acgmmn%ﬁgpummmo&;smdm pu mm&mmq
stonecznikowy, koncentrat ser Grana Padano ilizozym z jajek), orzechy cukier, s0l, bazylia,
QBIB&E&NWZMN&I;?TM di Modena CHOG" 2% (ocet winny, gotomymszczm mg{vﬂ

serwatka z mleka w proszku se:PemnnonnamOHNP(znielmmczego) skrobia ryzowa, czosnek, regul

kwasowosci: kwasmgm? aromat (mieko). Moze zawierac inne orzechy. Po otwarciu

loddwee nie spozycprzeddalarrmantmabwwmerparmnameczm

WYPHODUK WEW?.OSZ
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Greek

GR-CY - NMEZTO ME TOMATA KAI BAAZAMIKO =YAI ANMO TH MODENA.

ZUOTATIKA: TOUATONMOATOG 37%, NALEALO, CUUTIUKVWHEVOG TOUATOMOATAG
15%, tupi Grana Padano MOM (ya@Aa kat AvooCOun avyob), Kapvdia
KdO‘lOD(; Caxapr], oAGTL, BaOL)\LKoq BaAod ko Euﬁt omo Tn Modena MIe
2% ( (E06L amd otvo, Bpaousvoc pHo0OTOoC oracpu)\uuv) opoq ya)\onK'rog (of3
okévn (yaAa), tupi Pecorino Romano MOM (npéBeto yaia), &uvio pulloo,
OKOpOO, PLOULOTAC 0EDTNTAC: YAAXKTIKG OED, ApWHATIKA OAN (YaAa).
Mmopel va epLéxel (xvn GAAWY KAPTIWY HE KEALPOG. MeTd TO Gvolyua,
dlatnpeital oto yuyeio ywa 5 nuépeg. AvaAwaon Katd npotipnon mpw amnd:
BAéne kamndkl. MNapdyetal otnv ITaAla. Na onoltadrinote mAnpogopla
TnAepwvrote oto 210-5197800.

GR-CY - NIEZTO ME TOMATA KAI BAAZAMIKO ZYAI ANO
TH MODENA. Zuotarikd: Topatonohtog 37%, NNEAQIO, GUUMIKVIEVOS rogumno}\ro 15%, Tupl Grana Padano 101 (yaka kot

AugoZiyn uuyou) mpuﬁm mmouq, (axapn, akar, Bacthikoc, Bakadyko EGCL and m odena MTE 2% (€01 and olvo, Bpaguévog

poumo omu G (yaAa ;mPeconno Romano MOM ﬂposm 0 5 8
mq:v , 0pW aha). Mriopel va mepieyel (v MV Kapnwy i

amn crro prsio ym 5 nuepeg. Ava mcg Katd npoﬂmm Tipiv aro; BAEMe kamakL I'[APAFE?RI I HN I'I'AMA. H:l

onoladnriote rnpogopia mAepwwnote oto 210-5197800
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Copy dell'intestazione ingredienti / Ingredients Header Copy

Language: Spanish

ES - PESTO ROJO CON TOMATE Y “ACETO BALSAMICO DI MODENA
IGP” (VINAGRE BALSAMICO DE MODENA). Ingredientes: pulpa de
tomate 37%, aceite de girasol, concentrado de tomate 15%, queso Grana
Padano DOP (leche, lisozima de huevo), anacardos, azlcar, sal,
albahaca, Vinagre Balsdmico de Modena “Aceto Balsamico di Modena IGP”
2% (vinagre de vino, mosto de uva cocido), suero de leche en polvo,
queso Pecorino Romano DOP (leche de oveja), almidén de arroz, ajo,
corrector de acidez: acido lactico, aroma natural (leche). Puede contener
trazas de otros frutos de cascara. Una vez abierto, guardese en el
frigorifico 5 dias como maximo. Consumir preferentemente antes del: ver
tapa. PRODUCIDO EN ITALIA.

_ _ ES- PESTO ROJO CON TOMATE Y “ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP”

LVINAGRE BALSAMICO DE MODENA). Ingredientes: pulpa de tomate 37%, aceite de girasol, concentrado de tomate 15%, queso Grana

adano DOP (leche, lisozima de huevo), anacardos, az(car, sal, albahaca, Vinagre Balsamico de Modena “Aceto Balsamico di Modena
IGP" 2% magre e vino, mosto de uva cocido), suero de leche en polvo, queso Pecorino Romano
DOP (K e oveja), almidon de arroz, ajo, corrector de acidez: acido
lactico, aroma natural (leche). Puede contener trazas de otros frutos de
cascara, Una vez abierto, quardese en el frigorifico 5 dias como maximo.
Consumir preferentemente antes del: ver tapa. PRODUCIDO EN TALIA.
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Copy delle informazioni nutrizionali / Nutrition Facts Copy Language: NT
. : : Dichiarazione Nutrizionale -
SEE IMAGE (Greek, Italian, Polish, Spanish) AiaTpodikf Afhoon - Wartodé Ocdzyweza -
Informacion Nutricional 100g

kJ 1360
keal 329

BEZGLUTENOWY / SIN GLUTEN
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Elemento grafico / Graphic Element

3DR PESTO ROSSO
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Elemento grafico / Graphic Element ATW 1000020241 PESTO ROSSO UNIFIED

T -

PESTO:

Barilla: _
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Elemento grafico / Graphic Element

3DF PESTO ROSSO

SPESTO:
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Comunicazione allestimento impianti stampa (non valevole come conferma d'ordine imballi)
Repro material delivery communication (this is not a printing order)
A/To:

X X Copackers Control Plants
Buyer P.ackaglng Matel:lal Central Planning Department Packaging Department
Operatl.ons Meal Solution Qualita Assurance Production
Marketing — Trade Mktg R&D Warehouse
Vendor Assurance
NEW PM CODE | TYPE/DIMENSIONS
RELATED ITEM RELATED PG PRINTERS PLANTS COLOURS CUTS / DESCRIPTION / MODIFICATION
ETICHETTA .
3030058700 CON PATELLA LATO LA PRENSA Etichetta per Sugo / Label for Sauce Jar BARILLA
NCOUASGOSX  eurosTamPa | russaNo 6 PESTO ROSSO 200g EU CROSS RED PESTO
ITEM 020242 58 X204 AUTAION Nutritional Table Adaptation after el | INTERNATIONAL
PG 3030049708 utritional Table Adaptation after glucouse syrup remova
ETICHETTA .
3030058701 CON PATELLA LATO LA PRENSA Etichetta per Sugo / Label for Sauce Jar BARILLA
INCOLLAGGIOSK  guposTAMPA | RuBBIANO 6 PESTO ROSSO 200g UNIFIED RED PESTO
ITEM 020241 58 X204 AUTAION . . UNIFICATA
PG 3030049708 Nutritional Table Adaptation after glucouse syrup removal

INFORMAZIONI IMPIANTI STAMPA / REPRO MATERIAL INFORMATIONS

Impianti stampa disponibili presso / Repro material are available c/o:

ROSSOCARMINIO - Via Alpone, 58 — 37032 Monteforte D’Alpone (VR)

Paolo Dondi +39/0521/262043 Michele Poma +39/0521/263336
[=] paolo.dondi@barilla.com ) +39/335/6326985 =] michele.poma@barilla.com ) +39/338/7861540

Brunner Adeline adeline.brunner@barilla.com
Barilla France SAS - Immeuble Horizons — 30 cours de 1”1le Seguin - 92100 Boulogne-Billancourt France

Zucconi Silvia Silvia.Zucconi@barilla.com

Barilla G. e R. Fratelli — Societa per Azioni Via Mantova 166, 43122 — Parma — ltaly
[Usare Numero d’Ordine annuale ltalia]




